Zadanie egzaminacyjne

Przygotuj karczek porcjowany w opakowaniach jednostkowych po 500 g (£+50) kazdy, zgodnie ze Sposobem
wykonania. Kazde z czterech opakowan jednostkowych powinno zawiera¢ 5 plastrow karczku po 100 g
(£10) kazdy.

Wypehij Tabele 1. Wskaznik uzysku karczku z wykrawania karkowki.

Na stanowisku pracy sg przygotowane niezbedne surowce i materiaty pomocnicze.
Wypetniong w arkuszu egzaminacyjnym dokumentacje oraz przygotowany na 4 tackach/opakowaniach
jednostkowych wyporcjowany karczek pozostaw na stanowisku egzaminacyjnym.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad organizaciji pracy, bhp, ppoz. oraz ochrony srodowiska.
Uporzadkuj stanowisko po zakonhczeniu pracy.
Zakonczenie wykonania zadania zgtos Przewodniczacemu ZN przez podniesienie reki.

Sposoéb wykonania

1. Przygotuj wage do wazenia.

2. Zwaz karkowke z koscig, wynik M1 zapisz w Tabeli 1. Wskaznik uzysku karczku z wykrawania
karkowki z doktadnoscig do jednego miejsca po przecinku.

3. Przeprowadz wykrawanie karkowki:

— wytnij siedem przepotowionych kregdéw szyjnych, cztery przepotowione kregi piersiowe
z gornymi odcinkami zeber,

— odetnij z gérnej czesci karkdwki waski miesienh sciegnisty i twardy miesien od strony pierwszego
kregu szyjnego,

— uformuj z mieéni karczek jako nieforemny walec poprzez okrojenie miesni przyczepow kregow
szyjnych i piersiowych wyréwnaj powierzchnie, usun pozostatosci ttuszczu zewnetrznego
i strzepy miesa,

— oczys¢ kosci z pozostatosci miesa.

4, Otrzymane elementy z wykrawania karkéwki utdz osobno w pojemnikach: kosci, mieso kl. Il, ttuszcz
drobny, karczek.

5. Zwaz otrzymany karczek, wynik wazenia M2 zapisz w Tabeli 1. Wskaznik uzysku karczku
z wykrawaniu karkowki. Nastepnie oblicz wskaznik uzysku karczku z wykrawania karkowki,
korzystajgc z podanego wzoru. Wynik obliczen zapisz z doktadnoscig do jednego miejsca po
przecinku.

6. Podziel karczek na 20 plastrow o réwnej grubosci, regularnym podtuznym/owalnym ksztaicie
i 0 masie 100 g (x10) kazdy.

7. Umies$c¢ po 5 sztuk plastrow karczku w kazdej z 4 tacek/opakowan jednostkowych.

8. Tacki/opakowania jednostkowego owin szczelnie folig spozywcza wykorzystujgc zgrzewarke
lub recznie.

9. Zabezpiecz niewykorzystane surowce migsne, odktadajac je do lodowki.

10. Uporzadkuj stanowisko pracy.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

Ocenie beda podlegac¢ 2 rezultaty:
— wyporcjowany karczek,

— wskaznik uzysku karczku z wykrawania karkdéwki z koscig - Tabela 1.
oraz
przebieg przygotowania karczku porcjowanego.
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Tabela 1. Wskaznik uzysku karczku z wykrawania karkowki z koscig

Wskaznik uzysku elementu

Surowce migsne Masalkg] [%]

Karkowka z koscig M1* gdzie W = [M2/M1] x 100%

Karczek z wykrawania M2* W=

*Mase miesa w [kg] podaj z doktadno$cig do jednego miejsca po przecinku.
**Wynik obliczen podaj z dokfadnoscig do jednego miejsca po przecinku.

Miejsce na obliczenia (nie podlegaja ocenie)
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Wskazania dla osrodkéw egzaminacyjnych dotyczace przygotowania
stanowisk egzaminacyjnych do czesci praktycznej egzaminu

Oznaczenie i nazwa kwalifikacji: SPC.04. Produkcja przetworéw miesnych i ttuszczowych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Ozna.c.zenl.(.a Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy zawodu Nazwa zawodu
kwalifikacji
<PC.04 Produkcja przetworéw 751108 Przetwdrca miesa
migsnych i tiuszczowych 314403 Technik technologii zywnosci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1.

Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne zapewniajgce
samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania wynikajace z przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

s . .. Jednostk 2z
Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajace a miary llosé
w
_ , zaleznosci
1. | Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. od sktadu
zespotu
2. | Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
3 Tablica szkolna/plansza oraz kreda/pisak do zapisania szt 1
" | czasu rozpoczecia i zakohczenia pracy zdajgcych )
4. | Zegar Szt. 1
5. | Apteczka szt. 1
6. | Kosz na odpadki szt. 1
7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajacych) szt. wg potrzeb
8 Identyfikator dla zdajgcego ot z:ja“jzzck;/loeh
(wytgcznie z numerem stanowiska) ot
na zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego dla kazdej
9. | (wytacznie z napisem: PRZEWODNICZACY ZESPOtU szt. osoby
NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora szt 1
"| (wytgcznie z napisem: OBSERWATOR) '
11 Identyfikator dla asystenta technicznego szt 1
"| (wytgcznie z napisem: ASYSTENT) '

2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:
W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

indywidualne stanowisko do opracowania dokumentacji — biurko, krzesto, prosty kalkulator, dtugopis,
linijka, identyfikator z numerem stanowiska

indywidualne stanowisko (jedno dla jednego zdajgcego) spetniajgce wymagania sanitarno-
epidemiologiczne, z doprowadzonym przytgczem biezgcej wody cieptej i zimnej, wyposazone w
urzadzenia, sprzet, narzedzia pracy, na stanowisku surowiec i materiaty pomocnicze oddzielnie dla
kazdego zdajgcego na stanowisku egzaminacyjnym wymienione w tabelach

stanowisko do mycia rak, wspoélne dla 6 zdajacych wyposazone, w umywalke z instalacjg zimnej
i cieptej wody, dozownik do mydta, srodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik na odpady,



— stanowisko (wspdlny dla 6 zdajacych) magazyn surowcéw, surowcéw pomocniczych, przypraw
i materialdbw pomocniczych i produktéow gotowych: pomieszczenie lub wydzielony fragment
pomieszczenia wyposazony w regaty i urzagdzenia chtodnicze z termometrem.

— szatnia dla zdajacych: pomieszczenie lub wydzielony fragment pomieszczenia, do przebrania w odziez
roboczg oraz sanitariat wyposazony w umywalke i wc

. Wyposazenie niezbedne do wykonania zadania

Tabela 3. Wyposazenie stanowiska egzaminacyjnego dla 1 zdajgcego:
Istotne funkcje - parametry Jednostka
Lp. Nazwa techniczno- miary Liczba
eksploatacyjne/uwagi

urzadzenia, aparaty

1. | Waga elektroniczna obcigzenie do 5,0 kg szt. 1

narzedzia i sprzet

Z blatem ze stali nierdzewnej

1 |Stot roboczy z podktadkami z tworzywa szt. 1
sztucznego
2. | N6z trybownik do wykrawania karkowki szt.
N6z plasterkownik do plasterkowania karczku szt.
4. | Stalka lub ostrzatka do nozy szt.

Pojemniki metalowe lub
plastikowe na elementy

5. |rozbioru: karczek, kosci, szt. 4
ewentualne skrawki miesa,
ttuszcz
6 | Rekawiczki jednorazowe pary 2
7 Tacki plastikowe lub Wymiar min. 150x150x20 mm lub szt. 4
" | styropianowe 150x200x30mm
8. |Folia opakowaniowa m 2
9. | Rekawice antyprzecieciowe szt. 2
10. |Fartuch wodoodporny szt. 1
11. | Zmywaki szt. 1
12. | Recznik papierowy szt. 1
13. | Ptyn do mycia naczyn szt. 1
14. | Nozyczki do foli opakowaniowe;j

Tabela 3a. Wyposazenie stanowiska wspélnego dla kilku stanowisk:

Istotne funkcje - parametry :

Lp. Nazwa techniczno- Jedn_ostk Liczba D[a e
: . a miary zdajacych

eksploatacyjne/uwagi

maszyny
1. | Zgrzewarka do folii opcjonalnie szt. 1 3*
18 - +8°C, min. 3 pofki szt. 3*
2. |Chtodziarko - zamrazarka (mqksymalnle 1 potka na 2 1
zdajgcych) oznaczone
numerami zdajgcych
3. | *Zlewozmywak 2*




*jezeli sprzet/urzgdzenia bedzie wykorzystywany przez wielu zdajgcych, to nalezy zastosowacé takg
organizacje egzaminu, aby nie byta przyczyng zaktocania pracy innym zdajgcym. Przewodniczgcy ZN czuwa
nad wtasciwym przebiegiem egzaminu.

Tabela 4. Materialy zuzywane w catosci do wykonania zadania praktycznego dla 1 zdajacego

llosé Orientacyjna SZEETLCOY
Nazwa materiatu/podzespotu/ czesci y koszt dla
- Jednostk dlal cena .
Lp. | /elementu zamiennego/ surowca/ . . . 1 zdajacego
. amiary | zdajaceg | jednostkowa
potproduktu o 2
zt
1. | Karkéwka z koscig kg 3,50 20,0 70,00
2. | Tacki plastikowe / styropianowe szt. 4 0,50 2,00
3 | Folia opakowaniowa (0,5 m na tacke) mb 2 1,00
Razem brutto 73,00

Tabela 4a. Materialy wielokrotnie wykorzystywane przez zdajacych na 1 stanowisku

Nazwa : : Szacunkow
materiatu/podzespotu/ : Sl Eeyie y koszt dla
. Jednostka iy Dlailu cena .
Lp. czesci /lelementu : llosé . : 1 zdajacego
: miary zdajacych | jednostkowa
zamiennego/ surowca/
. zt
potproduktu zt
1. | Recznik papierowy Szt. 1 2 3,00 1,50
2. | Ptyn do mycia naczyn I 0,05 15 7,50 0,38
3. |Mydto w plynie | 0,05 20 20,00 1,0
4. | Zmywak szt. 1 1 0,40 0,40
Razem brutto 3,28

Il. Wskazéwki/informacje dotyczace przygotowania stanowisk egzaminacyjnych

1. Na kazdym stanowisku egzaminacyjnym w przeddzien egzaminu nalezy przygotowac sprzet i materiaty
zgodnie ze Wskazaniami dla osrodkéw egzaminacyjnych dla zadania — Tabela 3, Tabela 3a, Tabela 4a.

2. Na kazdym stanowisku egzaminacyjnym przygotowac¢ na godzine przed egzaminem Materiaty zuzywane
w catosci niezbedne do wykonania zadania praktycznego dla 1 zdajgcego zgodnie z Tabelg 4, karkowke
wytozy¢ przed egzaminem.
Nalezy przygotowaé takg ilos¢ karkéwki z koscig, aby po wykrawaniu otrzymacé, co najmniej 2,2 kg
karczku. Karczek nie moze by¢ zbyt gruby, powinien by¢ taki, aby plaster o grubosci okoto 1-2 cm wazyt
okoto 100 g.

3. Na stanowisku dla kazdego zdajgcego nalezy zapewni¢ $rodki indywidualnej ochrony i odziez ochronng,
jezeli wystepuje taka koniecznos¢.

lll. Kalkulacja kosztéw wykonania zadania w przeliczeniu na jednego zdajacego

Szacunkowy koszt brutto :
Element wyceny 4] Uwagi
Materiaty zuzywane w catosci
niezbedne do wykonania zadania
73,00
praktycznego
dla 1 zdajgcego (tab. 3)
Materiaty wielokrotnie
wykorzystywane przez zdajgcych 3,28
(tab. 3a)
Ogétem 76,28






