Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych na lata 2024-2026

SPC.01 Produkcja wyrobéw cukierniczych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Sym!)?l .. Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji zawodu
SPC.01 Produkcja WerbéW 751201 Cukiernik
' cukierniczych 314403 Technik technologii zywno$ci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne zapewniajgce
samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania wynikajgce z przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy i ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

(wskazane jednorazowe)

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajace Je:::rs;ka Liczba
I : w zaleznosci
1. Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. od sktadu zespolu
2. Stolik i krzesto dla egzaminatora szt. 1
3. Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia
4. . . . . . szt. 1
i zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub pisak)
5. Zegar szt. 1
6. Apteczka szt. 1
7. Kosz na odpadki szt. 1
8. Dtugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. wg potrzeb
9 Identyfikator dla zdajacego ot = liczbie zdajacych
' (oznaczony numerem stanowiska) ’ na zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
10. | (oznaczony  wytgcznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
11 Identyfikator dla obserwatora ot 1
" | (oznaczony wytgcznie napisem: OBSERWATOR) ’
12 Identyfikator dla asystenta technicznego - 1
" | (oznaczony wytgcznie napisem: ASYSTENT) )
13 Komplet zapasowej odziezy roboczej — fartuch, czepek ozt 1
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2. Opis stanowiska egzaminacyjnego

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodza:

stanowiska indywidualne sktadajgce sie:

ze stanowiska do pisania — stolik/wydzielony fragment blatu roboczego i krzesto, z numerem
stanowiska egzaminacyjnego oraz kalkulator z podstawowymi funkcjami (dodawanie,
odejmowanie, mnozenie, dzielenie, procent),

ze stanowiska do produkcji wyrobéw cukierniczych, dekoracji i przygotowania do
dystrybucji — stabilny stét lub szafka z blatem ze stali nierdzewnej z dostepem do
zlewozmywaka z instalacjg zimnej i cieptej wody (min. 1-komora dla zdajgcego), gniazda
sieciowego bezpiecznego 230 V do podigczenia sprzetu zmechanizowanego, narzedzia
niezbedne do produkcji i naczynia stotowe do ekspedyciji gotowych wyrobdw, miejsce do
umieszczenia surowcoéw, w tym chiodziarko-zamrazarka (moze by¢ wydzielona potka
w chtodziarko-zamrazarce) oraz kosz na odpady,

— stanowiska wspolne dla zdajacych sktadajgce sie:

ze stanowiska do magazynowania i skladowania wyposazonego w regat z pétkami lub stolik
oraz chtodziarko-zamrazarke z oznaczonymi potkami numerami stanowisk egzaminacyjnych,

ze stanowiska ogoélnodostepnego wyposazonego w urzgdzenia, sprzet, narzedzia
wykorzystywane przez wszystkich zdajgcych w sali egzaminacyjnej,

ze stanowiska do wypieku wyposazonego w piec cukierniczy lub piekarniki, rekawice
ochronne do obstugi pieca i instrukcje obstugi,

ze stanowiska do mycia rgk wyposazonego w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydfa, zasobnik lub uchwyt na reczniki papierowe (dopuszcza sie mycie rak
na stanowisku egzaminacyjnym), kosz na odpady,

ze stanowiska do mycia sprzetu wyposazonego w zlew jedno Ilub dwukomorowy
z doprowadzeniem cieptej i zimnej wody, suszarke do sprzetu/regat ociekowy i ptyn do mycia
naczyn (dopuszcza sie mycie sprzetu na stanowisku egzaminacyjnym),

ze stanowiska porzadkowego wyposazonego w srodki czystosci i sprzet niezbedny do
utrzymania porzadku,

szatnia dla zdajacych w sktad ktérej wchodzi pomieszczenie do przebrania w odziez roboczg oraz
sanitariat wyposazony w umywalke i wc.

Zdajacy powinien przystapi¢ do czesci praktycznej egzaminu w kompletnym stroju roboczym (bluza
+ zapaskalfartuch, czepek) oraz z 2 scierkami kuchennymi. W sali powinien znajdowac sie zapasowy
stroj roboczy.

Tabela 3. Wyposazenie stanowiska egzaminacyjnego dla 1 zdajacego

Istotne funkcje-parametry Jednostka .
Lp. Nazwa . . : . Liczba
techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary
stanowisko do pisania
1. | Stolik i krzesto 2 numerem stanowiska szt. 1
egzaminacyjnego
z podstawowymi funkcjami
2. | Kalkulator prosty (dodawanie, odejmowanie, mnozenie, szt. 1
dzielenie, procenty)

stanowisko do produkcji wyrobéw cukierniczych, dekoracji i przygotowania do dystrybuciji

narzedzia, sprzet, zastawa stotowa
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3. | Stétroboczy z blachy nierdzewnej | minimum 1,5 m na 1 zdajgcego szt. 1
na min. 2 blachy cukiernicze dla
. . 1 zdajgcego lub komorowy - 1 komora
4. | Piekarnik elektryczny/gazowy dla kazdego zdajacego z oddzielnym szt. 1
sterowaniem
5. | Kuchenkaltrzon elektryczna/gazowal/indukcyjna szt. 1
6. | Smazalnik cukierniczy lub garnek do smazenia w gigbokim szt. 1
ttuszczu
7. | Waga elektroniczna zakres 1+5000 g szt. 1
Mikser z kompletem miesidet
8. | (3 szt.) lub ubijaczka lub pojemnos¢ misy 2+5 litrow szt. 1
miesiarka
9 Mllfsejr reczny z kompletem ot 1
koncoéwek
10. | Maszynka do mielenia orzechéw szt. 1
11 Garnki z dopasowanymi lub rondle, r6zna pojemnosc¢ oot 5
" | pokrywkami ze stali nierdzewnej | od 500+2000 ml )
12. | Patelnia @ 18+26 cm szt. 2
13. | Zestaw misek ze stali nierdzewnej| rézna pojemnos¢ od 1+5 litréw szt. 6
14. | Zestaw nozy ze stali nierdzewnej | jarzyniak, szefa kuchni, néz pitka szt. 3
15. | Obieraczka do warzyw/owocow szt. 1
16. | Cedzak szt. 1
17. | Deska do krojenia zielona, biata szt. 2
18. | Deska rozrostowa np. do rozrostu pgczkéw szt. 1
19. | Stolnica silikonowa lub z innego tworzywa z ot 1
atestem PZH
20. | Tarka metalowa szt. 1
21| sito do ma’kl, cukru quru, quaczanla ot 3
owocow lub przecierania
22. | Blacha arkuszowa szt. 3
. . okragte, kwadratowe, prostokatne,
23. | Forma do wypieku ciast po 2 sztuki w tym samym wymiarze komplet 6
24. | Forma do tarty @ 20+24 cm mierzona po spodzie szt. 2
25. | Foremka do babeczek @ 5+7 cm mierzona po spodzie szt. 12
26. | Foremka do tartaletek @ 6+8 cm mierzona po spodzie szt. 12
27. | Foremka do muffin na 12 sztuk szt. 1
28. | Foremka stozkowa do rurek dtugo$é 8+9 cm szt. 12
Rant (pierscien kucharsko-
29. cukierniczy) @6cm,d8cm komplet 1
30 | Pedzel silikonowy lub z wiosiem z atestem ot 5
PZH
31. | Skrobka cukiernicza o réznych wymiarach szt. 3
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32. | Ubijaczka reczna szt. 1
33. | Trzepaczka rézgowa szt. 2
34. | Kula do ucierania szt. 1
35. | Lopatka drewniana/silikonowa szt. 1
36. | Lyzka drewniana szt. 1
37. | Lyzka cedzakowa szt. 1
38. | Lopatka trojkgtna do tortu szt. 1
Szczypce do przektadania
39. gotowych wyrobow szt. 1
40. | Pétmisek lub plater lub patera do ekspozycji gotowego wyrobu szt. 2
a1, g:lsegfo\?JaSki + tyzeczka/widelec | @ 13+17 cm, do degustacji gotowego komplet 1
y wyrobu przez egzaminatora
42. | Talerz ptaski @ 19+24 cm szt. 2
43. | Watek do ciasta maty z obrotowa rgczka szt. 1
44. | Watek do ciasta szt. 1
45. | Radetko karbowane szt. 1
46. | Forma do wycinania ciastek o roznych ksztattach szt. 6
47. | Worek cukierniczy szt. 3
48. | Tylka gz;jek’:\}agnvr;asgc‘:(:léér\cl)vz,aréﬁgﬁej Srednicy szt. 8
49. | Lopatka katowa do smarowania | minimum 20 cm szt. 1
50. | Podgrzewacz do czekolady szt. 1
51. | Podktad silikonowy szt. 1
52. | Miseczka silikonowa szt. 1
53. | Lyzka stotowa szt. 3
54. | Lyzeczka stotowa szt. 3
55. | Widelec stotowy szt. 3
56. | Szklanka pojemnosé 250 ml szt. 1
57. | Wyciskarka do cytrusow szt. 1
58. | Miarka na ptynne surowce pojemnos¢ od 1+250 ml, 1+2000 ml szt 2
59, Naczynie dp \’Ny.bij.an.ia.jaj, na ewentualne ot 2
nieswieze jajo
60. | Patyczek drewniany dhugi szt. 1
61. | Scierka kuchenna Iniana szt 1
62. | Rekawice zaroodporne ochronne komplet 1
Termometr elektroniczny lub zakres od 0+200 °C
63. pirometr szt. 1
64. Palnik do upalania bezy + wkfad oot 1

gazowy
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65. | Kratka do studzenia/oblewania/lukrowania szt. 1
66. | Forma silikonowa sfera/sp,h,ere (potkula), @ 70 mm, ot 1
wysokos¢ 32+40 mm
67. | Kosz na odpady szt. 1
Tabela 4. Wyposazenie stanowiska wspélnego dla kilku zdajacych
Lp. Nazwa Ist.otne funkcle-para_metry _ Jedqostka Liczba D!a ilu
techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary zdajacych
stanowisko ogélnodostepne
urzadzenia, wyposazenie
na min. 2 blachy cukiernicze dla
. 1 zdajgcego lub komorowy —
1. | Piec 1 komora dla kazdego zdajgcego szt. 1 3
z oddzielnym sterowaniem
od -18 °C do +8 °C, min. 3 potki
2. | Chtodziarko - zamrazarka (1 po’f.ka maksymainie na . szt. 1 6
2 zdajgcych) oznaczone numerami
stanowisk egzaminacyjnych
3. | Naswietlacz do jaj szt. 1 6
Zlewozmywak z dostepem
. o L . szt. :
4. | do biezgcej cieptej i zimnej min.1 3
(komora)
wody
Regat z pétkami na surowce
5. | i potprodukty cukiernicze lub szt. 1 6
stolik
6. | Instrukcja obstugi urzadzeh | do kazdego urzadzenia na sali - - -
maszyny, narzedzia, sprzet, przybory
7. | Blender szt. 1 3
8. | Maszynka do mielenia np. sera szt. 1 2
9. | Czajnik elektryczny szt. 1 3
10. | Otwieracz do puszek szt. 1 3
11. | Ostrzatka/stalka szt. 1 6
stanowisko do mycia rak
12. | Dozownik na mydio w ptynie szt. 1 6
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13, Zasobnlk. I.ub uc':hwyt ot 1 6
na reczniki papierowe

14. | Kosz na odpady szt. 1 6

stanowisko porzadkowe

15. Zestaw sprz_etow . . mop z wiadrem, zmiotka, szufelka komplet 1 6
do utrzymania czystosci

Uwagi, dodatkowe informacje:

Na okoto 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czeéci praktycznej, Osrodek Egzaminacyjny otrzyma
Wskazania do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych zawierajgce wykaz wyposazenia na dang sesje,
specyfikacje surowcédw i materiatdbw niezbednych do wykonania zadania egzaminacyjnego (wraz
z przewidywang kalkulacjg kosztéw), wedtug ktorej powinien dokonac zakupdw.

Zdajgcy powinien przystgpi¢ do czesci praktycznej egzaminu w obowigzkowym, kompletnym stroju
roboczym oraz z waznym orzeczeniem lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych.
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