Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych
na 2021-2023 r.
SPC.05. Obrébka ryb i produkcja przetworéw rybnych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Ozna_c_z emf Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji zawodu
7511 P 5
Obrébka ryb i produkcja 51103 rzetworca ryb
SPC.05. rzetworéw rybnych
P ybny 314403 Technik technologii Zywnosci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne
zapewniajgce samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania
wynikajgce z przepisdéw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz
ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Jetrjnr;;nfjka Liczba
- . w zaleznosci od
1. | Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. skladu zespotu
2. | Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu
3. | rozpoczecia i zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub szt. 1
pisak)
4. | Zegar szt. 1
5. | Apteczka szt. 1
6. | Kosz na odpadki szt. 1
7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. wg potrzeb
8 Identyfikator dla zdajgcego ot = liczbie zdajgcych
" | (oznaczony numerem stanowiska) ' na zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
9. | (oznaczony wytgcznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora ot 1
" | (oznaczony wytgcznie napisem: OBSERWATOR) '
1. Identyfikator dla asystenta technicznego ot 1
(oznaczony wytgcznie napisem: ASYSTENT)

2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:
W skfad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

— stanowisko do obrébki ryb i produkcji przetworéw rybnych o powierzchni
pozwalajgcej na ustawienie stotdw umozliwiajgcych obrobke wstepng i trymowanie
filetdbw, solenie i marynowanie ryb, stotdw pomocniczych oraz urzgdzen do
mechanicznego rozdrabniania surowcéw, sporzgdzania solanki i marynaty do ryb,
formowania i panierowania ryb, do obrébki termicznej i do konfekcjonowania
wyrobow rybnych,

Stanowisko powinno by¢ wyposazone w: podioge antyposlizgowa z kratkami




Sciekowymi, $ciany do wysokosci 2 m pokryte materiatem fatwo zmywalnym, zlew
zbiezgcg wodg cieptg i zimng, pojemnik z recznikami papierowymi, pojemniki na
zuzyte reczniki, sterylizator nozy i narzedzi, higrometr i termometr oraz wyciag
wentylacyjny, przytgcza jednofazowe. Pojemniki na odpady komunalne i organiczne.
stanowisko do mycia ragk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej
wody, dozownik do mydta, $rodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik na
odpady,

stanowisko do dezynfekcji obuwia wyposazone w ptytki pojemnik wykonany ze
stali,

magazyn surowcow, surowcow pomochniczych, przypraw i materiatow
pomocniczych i gotowych produktéw: pomieszczenie lub wydzielony fragment
pomieszczenia wyposazony w regaly i urzgdzenia chtodnicze z termometrem.

szatnia dla zdajgcych, w sktad ktérej wchodzi pomieszczenie do przebrania w
odziez roboczg oraz sanitariat wyposazony w umywalke i wc.

Tabela 3. Wyposazenie jednego stanowiska egzaminacyjnego:

Lp. Nazwa Istotn.e funkcle-paramet!'y _ Liczba
techniczno-eksploatacyjne/ uwagi
urzadzenia, aparaty, elektronarzedzia
1. |stot roboczy ptyta ze stali nierdzewnej z naktadkg z —
tworzywa sztucznego
2. |stét pomocniczy ptyta ze stali nierdzewnej z naktadkg 1 st
z tworzywa sztucznego
narzedzia, sprzet
3 néz wraz z pochwa do wykrawania 1 szt.
4, néz wraz z pochwg do filetowania 1 szt.
6. deska do obrabiania z zaciskami 1 szt.
ryb
6. skrobaczki do ryb reczne lub mechaniczne 1 szt.
7. n6z kuchenny 1szt.
8. stalka 1szt.
9. noze, pesety do usuwania osci 1 szt.
10. |tasak 1 szt.
pojemnik (na surowce,
11. pétprodukty odpadki) metalowy lub z tworzywa sztucznego 5 szt.
12 kociotek do gotowania z pokrywka 1 szt.
13 rekawice metalowe ochronne 1 szt.
14. |kalkulator prosty 1 szt.
aparatura kontrolno-pomiarowa
14. |waga elektroniczna do 2kgi do 5 kg po 1 szt.
15. |termometr od -30 do + 150°C 1 szt

Tabela 4. Wyposazenie wspoélne dla kilku stanowisk:

Lp.

Istotne funkcje-parametry
Nazwa techniczno-eksploatacyjne/
uwagi/przyktad

Na ilu
zdajacych




urzadzenia, aparaty, elektronarzedzia

1. |sterylizator nozy 6
2. |néz mechaniczny 6
3. |mieszarka 3
4. |kuchenka elektryczna/gazowa wielopalnikowa 3
5. |wilk z zestawem nozy komplet siatek 3
6. |miynek koloidalny 3
7. |kuter do 5 kg 3
8. |piekarnik elektryczny 3
9 frytownica lub patelnia eklektyczna lub 3
" |inna
10.| pakowarka prézniowa 3
narzedzia, sprzet
11.|nozyce do obcinania ptetw i skrzeli 3
12 pojemniki metalowe lub z tworzywa do solanek 3
sztucznego
aparatura kontrolno-pomiarowa
13.| waga elektroniczna do 10 kg 1
14.|solomierz 3
15.| pH-metr 3

Uwaga. Na ok. 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czesci praktycznej, osrodek
egzaminacyjny powinien uzyska¢ od OKE informacje szczegolowe (tzw. wskazania)
do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych. W tych wskazaniach znajdg sie zapisy
O wyposazeniu niezbednym do przeprowadzenia egzaminu w danej sesji oraz
o niezbednych materiatach, w tym o konieczno$ci zakupu materiatéw wykorzystywanych
przez zdajacych podczas egzaminu wraz z kalkulacjg kosztow tych zakupow.




