Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych
na 2021-2023 r.

SPC.04. Produkcja przetworow miesnych i ttuszczowych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

. Symbol
Oznaczenie e e
... .. | Nazwa kwalifikacji cyfrowy |Nazwa zawodu
kwalifikacji
zawodu

SPC.04.

144 Technik technologii 2 SCi
Produkcja przetworow 314403 echnik technologii zywnosci

miesnych i ttuszczowych

751108 |Przetwoérca miesa

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne
zapewniajgce samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania
wynikajgce z przepisdéw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz
ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Je:inr:;)f;ka llos¢
1. | Stolik dla zespotu nadzorujacego szt. 1
2. | Krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. 2
3. | Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu trwania
4, , . szt. 1
egzaminu (kreda lub pisak)
5. |Zegar szt. 1
6. | Apteczka szt. 1
7. | Kosz na odpadki (segregacja odpadow) szt. 3
= liczbie
8. | Dlugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. zdaggc;ych
zZmianie
= liczbie
9 Identyfikator dla zdajgcego (oznaczony numerem szt zdajgcych
" | stanowiska) ) na 1
zmianie
10.| Identyfikatory dla zespotu nadzorujgcego szt. dli:g;;/jej
11.| Identyfikator dla OBSERWATORA szt. 1
12.| Identyfikator dla ASYSTENTA szt. 1

2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:
W skfad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

stanowisko do produkcji przetworéw miesnych i ttuszczowych o powierzchni
umozliwiajgcej ustawienie stotobw do rozbioru i wykrawania miesa, stotdw
pomocniczych oraz urzgdzeh do: mechanicznego rozdrabniania surowcéw migsnych
i ttuszczowych, napetniania i formowania przetworéw miesnych, obrobki termicznej,
peklowania miesa i formowania wedzonek oraz konfekcjonowania miesa i wedlin.
Stanowisko powinno byé wyposazone w podiogi antyposlizgowe 2z kratkami
Sciekowymi, sciany do wysokosci 2 m pokryte materiatem tatwo zmywalnym, zlew
z biezgcg wodg cieptg i zimng, pojemnik z recznikami papierowymi, pojemniki na



zuzyte reczniki, sterylizator nozy i narzedzi, higrometr i termometr oraz wyciag
wentylacyjny, przytacza jednofazowe. Pojemniki na odpady komunalne i organiczne.
stanowisko do mycia rak wyposazone w umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, $rodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik na odpady,
magazyn surowcow, surowcéw pomocniczych, przypraw i materiatow
pomocniczych i produktéw gotowych: pomieszczenie lub wydzielony fragment
pomieszczenia wyposazony w regaly i urzgdzenia chtodnicze z termometrem.

szatnia dla zdajgcych: pomieszczenie lub wydzielony fragment pomieszczenia, do
przebrania w odziez roboczg oraz sanitariat wyposazony w umywalke i wc.

Tabela 3. Wyposazenie jednego stanowiska egzaminacyjnego:

L, | vees Istotn.e funkc1e-parametry . Liczba
techniczno-eksploatacyjne/ uwagi
urzadzenia, aparaty, elektronarzedzia
1. | stét roboczy ptyta ze stali nierdzewnej z naktadkag 1 szt
z tworzywa sztucznego
2. |stét pomosniczy ptyta ze stali nierdzewnej z naktadka 1 st
z tworzywa sztucznego
narzedzia, sprzet
3. |ndz do rozbierania tusz 0 zakrzywionym ostrzu 1 szt.
4. |nodz wraz z pochwa do wykrawania miesa (trybownik) 1 szt.
5. |ndéz wraz z pochwg do skorowania 1 szt.
6. |n6z wraz z pochwag do plasterkowania 1 szt.
7. |nb6z wraz z pochwg do filetowania 1 szt.
8. |nozyce do drobiu 1 szt.
9. |obcinacze tap do drobiu 1 szt.
10. |stalka lub ostrzatka do nozy 1 szt.
11. |tasak 1 szt.
12. |pojemnik metalowy lub z tworzywa sztucznego 5 szt.
13. |rekawice ochronne 2 szt.
14. |fartuch wodoodporny 1szt.
15. garngk (kguo’fek) do obrdbki 2 pokrywka 1 szt
termiczne;j
16. |kalkulator prosty 1 szt.
17. |deska do krojenia warzyw 1szt.
aparatura kontrolno-pomiarowa
18. | waga elektroniczna do 2 kg, do 5 kg po 1 szt.
19. termometr elektroniczny _5024300°C 1 st
szpilkowy
Tabela 4. Wyposazenie wspolne dla kilku stanowisk:
Istotne funkcje-parametry .
. . Na ilu
Lp. Nazwa techniczno-eksploatacyjne/ zdaiacveh
uwagi/przyktad Jacy




urzadzenia, aparaty, elektronarzedzia

1. |sterylizator nozy 6
2. |n6z mechaniczny 6
3. |wilk wraz z zestawem nozy | komplet siatek o r6znych otworach 3
4. |krajalnica do ciecia elementéw miesnych 3
5. |nastrzykiwarka 3
6. |kuter do 5 kg 3
7. |mieszarka do farszu 3
8. |nadziewarka do kietbas do 5 kg 3
9. |klipsownica reczna 3
10.|pakowarka prézniowa 3
11. ;:‘;Z\El’vr;‘jzlektryczna wielopalnikowa 2
12.|piekarnik elektryczny 2
13. | plasterkownica do wedlin 3
14. tuba _aplika(.:y_jna do siatki 3
wedliniarskiej
15.| patelnia eklektyczna lub inna 2
narzedzia, sprzet
16. | pita reczna 3
17.| pojemniki do solanki 3
aparatura kontrolno-pomiarowa
18.| solomierz do solanki 3
19.|waga elektroniczna do 10 kg 1
Uwaga. Na ok. 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czesci praktycznej, osrodek

egzaminacyjny powinien uzyska¢ od OKE informacje szczegétowe (tzw. wskazania)
do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych. W tych wskazaniach znajdg sie zapisy
0 wyposazeniu niezbednym do przeprowadzenia egzaminu w danej
o niezbednych materiatach, w tym o koniecznos$ci zakupu materiatow wykorzystywanych przez

zdajgcych podczas egzaminu wraz z kalkulacjg kosztow tych zakupow.

sesji




