Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych

na lata 2021-2023 r.

HTG.01. Wykonywanie ustug kelnerskich

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Ozna.c.z emf Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji zawodu
HGT.O1 Wykonywanie ustug 513101 Kelner
' kelnerskich 513102 Technik ustug kelnerskich

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne zapewniajgce
samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajagce wymagania wynikajace z przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy i ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajace Je:jnlz:f;ka Liczba
I . w zaleznosci
1. Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. od sktadu zespotu
2. Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia
3. : , . . . szt. 1
i zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub pisak)
4. Zegar szt. 1
5. Apteczka szt. 1
6. Kosz na odpadki szt. 1
7. Dtugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. wg potrzeb
8 Identyfikator dla zdajgcego ot = liczbie zdajacych
' (wtgcznie z numerem stanowiska) ' na zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
9. (wytacznie z napisem: PRZEWODNICZACY ZESPOLU szt. dla kazdej osoby
NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora ot 1
" | (wylgcznie z napisem: OBSERWATOR) '
11 Identyfikator dla asystenta technicznego ot 1
" | (wytacznie z napisem: ASYSTENT) )
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2. Opis stanowiska egzaminacyjnego

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodza:

— stanowiska indywidualne sktadajgce sie:

ze stanowiska do pisania — stolik i krzesto, z numerem stanowiska egzaminacyjnego oraz
kalkulator z podstawowymi funkcjami (dodawanie, odejmowanie, mnozenie, dzielenie,
procent)

ze stanowiska do obstugi gosci (stét restauracyjny z 2 krzestami) wraz z pomocnikiem
kelnerskim wyposazonym w zastawe i bielizne stotows,

ze stanowiska do sporzadzania i ekspedycji potraw oraz napojéw z dostepem
do zlewozmywaka z instalacjg zimnej i cieptej wody, gniazda sieciowego bezpiecznego
230V do podtgczenia sprzetu zmechanizowanego,

— stanowiska wspdlne dla zdajgcych skfadajgce sie:

ze stanowiska ogolnodostepnego wyposazonego w urzgdzenia wykorzystywane przez
wszystkich zdajgcych w sali egzaminacyjnej,

stanowiska do mycia ragk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, zasobnik lub uchwyt na reczniki papierowe,

ze stanowiska porzadkowego - wydzielony fragment pomieszczenia wyposazony w sprzet
niezbedny do utrzymania porzadku.

Zdajacy przychodzi na egzamin w komplethym stroju kelnerskim (biata koszula i fartuch
kelnerski z kieszenig na akcesoria). W sali powinien znajdowac¢ sie zapasowy fartuch kelnerski.

Tabela 3. Wyposazenie stanowiska egzaminacyjnego dla 1 zdajgcego

Istotne funkcje-parametry Jednostka .
Lp. Nazwa . . . . Liczba
techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary
stanowisko do pisania

1. | Stolik i krzesto 2 humerem stanowiska szt. 1

egzaminacyjnego

z podstawowymi funkcjami
2. Kalkulator prosty (dodawanie, odejmowanie, mnozenie, szt. 1

dzielenie, procenty)

stanowisko do obstugi gosci

3. Stot restauracyjny z 2 krzestami szt. 1
4. Pomocnik kelnerski wyposazony w zastawe i bielizne szt. 1

stotowg

stanowiska do sporzadzania i ekspedycji potraw oraz napojow
narzedzia, sprzet, zastawa stotowa

5. | Talerz ptaski ®24cm-@ 32cm szt. 6
6. Talerz ptaski P19cm-0 21 cm szt. 6
7. | Talerz pfaski »13cm-0 17 cm szt. 6
8. Talerz gteboki szt. 2
9. Bulionéwka z podstawka kpl. 2
10. | Flaczarka z podstawkg kpl. 2
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11. | Kokilka z podstawkag kpl. 2
12. | Dzbanek do kawy szt. 1
13. | Dzbanek do smietanki, mleka (mlecznik) szt. 1
14. | Kieliszek do jaj szt. 2
15. | Waza do zupy z pokrywka kpl. 1
16. | Salaterka porcelanowa réznej pojemnosci 0,51-1,51 szt. 2
17. | Salaterka szklana z podstawkg | pojemnosé 0,251— 0,33 | kpl. 2
18. | Sosjerka z podstawkg kpl. 2
19. | Pucharek z podstawka kpl. 2
20, | Butelka powino znapisem | oo omnosc 0,71 szt :
21. ?V“Vﬁg(zizfew”'e Z hapisem pojemnosé 0,7 | szt, 1
22. ?ﬁ/ﬁti‘nﬁg;f"z napisem pojemnos¢ 0,7 | szt. 1
23. | Kapslownica szt. 1
24. | Goblet szt. 2
25. | Stopka do wédki 25ml-50 ml szt. 2
26. | Pokal szt. 2
27. | Kufel szt. 2
28. | Kielich do piwa 350 mi szt. 2
29. | Dzbanek szklany 0,51 szt. 2
30. | Dzbanek szklany/karafka dowody |1,01—-1,51 szt. 2
31. do espresso kpl. 2
32. | Filizanka z podstawka do cappuccino kpl. 2
33. do herbaty kpl. 2
34. do whisky szt. 2
35. Szklanka tumbler 250 ml — 400 ml szt. 2
36. do win biatych szt. 4
37. do win czerwonych szt. 4
38. do win musujgcych szt. 2
39. o koktajlowy szt. 2
40. Kleliszek typu hurricane szt. 2
41. do koniaku szt. 2
42. do likierow szt. 2
43. do grappy szt. 2
44. duze: tyzka, widelec kpl. 6
45. duzy noz* szt. 2
46. | Sztucce stotowe podstawowe Srednie: tyzka, widelec, n6z kpl. 4
47. deserowe kpl. 2
48. do ryb kpl. 2
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49. noz do masta szt. 2
50. noz do stekow szt. 2
51. tyzeczka do kawy szt. 2
52. tyzeczka do herbaty szt. 2
53. tyzeczka do espresso szt. 2
54. widelczyk do ciasta szt. 2
55. tyzka cocktailowa szt. 2
56. noz i topatka do tortu kpl. 1
57. szczypce do pieczywa szt. 1
58. szczypce do makaronu szt. 1
59. szczypce do ciast szt. 1
60. tyzka do sosow szt. 2
61. Sztucce pods_tawowe tyzka wazowa szt. 1
do serwowania
62. tyzka i widelec serwisowe kpl. 1
63. noz i widelec do ryb kpl. 1
64. tyzki do satatek (zestaw) kpl. 1
65. widelec i ndéz do tranzerowania kpl. 1
66. widelec potmiskowy do mies szt. 1
67. | N6z szefa kuchni szt. 1
68. | N6z jarzyniak szt. 1
69. | Obieraczka do warzyw szt. 1
70. | Cukiernica z tyzeczkg kpl. 1
71. | Deski do krojenia zgodne z HACCP kpl. 1
72. | Pétmiski owalne réznej wielkosci szt. 3
73. | Miski robocze 0,51-2,01 szt. 3
74. | Koszyk na pieczywo szt. 1
75. | Menaz podstawowy szt. 1
76. | Rézga mata szt. 1
77. |tyzka z tworzywa szt. 1
78. |tLopatka z tworzywa szt. 1
79. | Sitko metalowe mate szt. 1
80. | Tarka metalowa szt. 1
81. | Naczynie miarowe 0,51-1,01 szt. 1
82. | Taca antyposlizgowa réznej wielkosci do obstugi gosci szt. 3
83. | Trybuszon szt. 1
84. | Molton dobrany do wielko$ci stotu szt. 1
85. | Serweta kelnerska 40 cm x 60 cm szt. 1
86. | Serweta ptdcienna ﬁii{g )éri?(ilrg om szt. 2
87. | Obrus stotowy* dobrany do wielkosci stotu szt. 1
88. | Serweta (napperon) dopasowana do wielkosci stotu szt. 1
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89. | Scierka do polerowania szt. 1
90. |Wazon szt. 1
91. | Pfatnik kelnerski szt. 1
Planowane dodatkowo od 2024 roku:
92. | Talerz ptaski @ 17 cm szt. 4
93. | Talerz do makaronu szt. 2
g4, | Ceramiczna miska do zupy poj. min. 450 ml szt, 2
z podstawkg
95. | Dzbanek do herbaty szt. 1
96. | Salaterka szklana réznej pojemnosci 0,51-1,51 szt. 2
97. | Szklanka z podstawkg do latte kpl. 2
98. |Szklanka z podstawkag do herbaty (z uchwytem) kpl. 2
99. | Szklanka typu Casablanca (poj. min. 360 ml) kpl. 2
100. | Kieliszek do margerity szt. 2
101. | Praska do czosnku szt. 1
102. | Duza taca kelnerska antyposlizgowa szt. 1
103. | Swiecznik pojedynczy szt. 1
Tabela 4. Wyposazenie stanowiska wspoélnego dla kilku zdajacych
Lp. Nazwa Ist.otne funkc1e-para.metry . Jedr!ostka Liczba D!a ilu
techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary zdajacych
stanowisko ogoélnodostepne
urzadzenia
od -18 °C do +8 °C, min. 3 pofki
1. Chtodziarko - zamrazarka (1 potka maksymalmel naz2 Zd.a iacych) szt. 1 6
oznaczone numerami stanowisk
egzaminacyjnych
Zlewozmywak z dostepem
. . Ce . szt. .
2. do biezgcej cieptej i zimnej min.1 3
(komora)
wody
maszyny, narzedzia, sprzet, przybory
3 Waga elektroniczna maksymalne’c?b0|az.en|e €O najmniej 2 szt 1 6
kg doktadnos¢ pomiaru 1 g
4. Czajnik elektryczny 1,5dm3-2,0dm3 szt. 3 6
5. Wyciskarka do cytruséw szt. 3 6
6. Ekspres cisnieniowy z funkcja spieniania mleka szt. 1 6
do kawy
7. Blender kielichowy szt. 3 6
8. Kruszarka do lodu szt. 1 6
9. Shaker bostonski szt. 3 6
10, | Shakerklasyczny szt, 3 6
(3-czesciowy)
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11. Pojemnik termoizolacyjny szt. 3 6
12. szczypce do lodu szt. 3 6
13 miarki barowe ¢ 3 5
' 20/40 ml, 25/50 ml sz4
14 komplet tyzek miarowych barmanskich ' 3 5
' 1,25 ml, 2,5 ml, 5 ml, 15 ml szt
15. Sprzet barmariski tyzka barmanska szt. 3 6
16. sitko barmanskie szt. 3 6
17. topatka do lodu z dziurkami szt. 3 6
18. muddler szt. 3 6
19. n6z barmanski szt. 3 6
20. néz dekoracyjny do twistéw szt. 3 6
Wyposazeniem do przygotowania
21. | Wozek serwisowy i serwowania potraw w obecnosci szt. 3 6
gosci, z mozliwoscig zainstalowania
ptyty grzewczej lub palnika gazowego
Planowane dodatkowo od 2024 roku:
22. | Toster szt. 1 6
23. Patera do tortu na nézce szt. 1 3
24, Szklanica barmanska szt. 1 3
25. | Peseta barmanska szt. 1 3
26. Sitko barmanskie stozkowe szt. 1 3
27. | Mata barmanska szt. 1 3
N6z dek jny d
28. OZ, exoracyiny do szt. 1 3
zestow
tyzka
29| 4o lodéw/gatkownica szt. ! 3
30. Patelnia do flambirowania szt. 1 3
31. | Syfon do bitej Smietany pojemnos¢ 0,5 | szt. 1 3
32. | Korkownica do butelek szt. 1 6
Zestaw do porzgdkowania _ L
33. miotetka i Smietniczka stotowa kpl. 1 3
stotu
34, N6z ’dekoracyjny do oot 1 3
zestow
stanowisko do mycia rak
35, Dozownlk na mydto szt 1 6
w ptynie
36. Zasobnlk. be ucfhwyt ot 1 6
na reczniki papierowe
stanowisko porzadkowe
37. Zestaw sprzetow mop z wiadrem, zmiotka, szufelka kpl. 1 6

do utrzymania czystosci
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z mozliwoscig segregaciji

38. Kosz na odpady odpadéw

kpl. 1 6

* pozycje oznaczone gwiazdkg - od 2024 roku bedg podwojone i stanowic¢ bedg wyposazenie stanowiska
egzaminacyjnego dla 1 zdajgcego

Uwagi, dodatkowe informacje:

Na okoto 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czesci praktycznej, Osrodek Egzaminacyjny otrzyma
Wskazania do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych zawierajgce wykaz wyposazenia na dang sesje,
specyfikacje surowcoéw i materiatdw niezbednych do wykonania zadania egzaminacyjnego (wraz
z przewidywang kalkulacjg kosztéw), wedtug ktorej powinien dokonac zakupdw.

Zdajgcy powinien przystgpi¢ do czesci praktycznej egzaminu w obowigzkowym, kompletnym stroju
kelnerskim z waznym orzeczeniem lekarskim do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
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