Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych
2020-2022 r.

SPC.02. Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Oznaczenie SHee
kwalifikacii Nazwa kwalifikacji | cyfrowy Nazwa zawodu
walifikacji
zawodu
816003 Opgrator maszyn i urzadzen przemystu
Produkcja wyrobéw SpOZywezZego
SPC.02 spozywczych ' ) ) )
% |z wykorzystaniem 314402 | Technik przetworstwa mleczarskiego
maszyn i urzadzen
314403 | Technik technologii Zywnosci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne
zapewniajace samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, speiniajgce wymagania
wynikajace z przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz

ochrony $rodowiska.

Tabela 2 Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetiajace Je?nr}(;?;[/ka Ilos¢

1. | Stolik dla zespotu nadzorujacego Szt. 1

2. | Krzesta dla zespotu nadzorujacego Szt. 2

3. | Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu trwania egzaminu szt. 1

4. | Zegar Szt. 1

5. | Apteczka szt. 1

6. | Kosz na odpadki szt. 1
= liczbie

7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajacych) szt. Zd?\gcf ch
zmianie
= liczbie

8. | Identyfikator dla zdajacego szt. Zd?\gcf ch
zmianie

9. | Identyfikatory dla zespotu nadzorujacego szt. dl?);(Oaé;lej




2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

stanowisko do produkcji wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn
| urzadzen o powierzchni umozliwiajgcej ustawienie urzgdzen do: obrobki wstepnej,
obrobki mechanicznej, obrobki termicznej, przeprowadzania operacji dyfuzyjnych,
przeprowadzania operacji i procesow fizykochemicznych surowcéw oraz utrwalania
zywnos$ci. Stanowisko powinno by¢ wyposazone w: podlogi antyposlizgowe
Z kratkami $ciekowymi, $ciany do wysokosci 2m pokryte materiatem tatwo
zmywalnym, zlewy z biezaca woda ciepta i zimna, wyciag wentylacyjny, przytacza
jednofazowe 230 V/50Hz i trojfazowe 400 V/50 Hz zakonczone gniazdami
sieciowymi.

magazyn surowcOw i produktoéw: pomieszczenie lub wydzielony fragment
pomieszczenia wyposazony w regaty i urzadzenia chtodnicze.

szatnia dla zdajacych, w sktad ktérej wchodzi pomieszczenie do przebrania w odziez

roboczg oraz sanitariat wyposazony w umywalke 1 wc.

Tabela 3. Wyposazenie jednego stanowiska egzaminacyjnego:

Lp. |nazwa Istotn_e funkcje- paramgtry . liczba
techniczno-eksploatacyjne/ uwagi
narzedzia, sprzet
stot z ptyta robocza ze stali
1. |nierdzewnej lub z tworzywa 1 szt.
sztucznego
2. |stol pomocniczy 1 szt.
3 pojemnik metalowy lub liczba zalezy od wykonywanego zadania 5 sot.
z tworzywa sztucznego zawodowego
4. |kalkulator prosty 1 szt.
5. | drobny sprzet kuchenny ﬁ}r)) miski, sztuéce, sita, talerze, tace, tarki, 1 kpl.
aparatura kontrolno-pomiarowa
6. |waga elektroniczna zakres do 2 kg oraz do 5 kg 1 szt.
7. |termometr zakres od —30°C do +50°C 1 szt.
8. |termometr zakres od 0°C do 200°C 1szt.




Tabela 4. Wyposazenie stanowisk — informacje szczegélowe

Istotne funkcje- parametry

nailu

L.p. nazwa techniczno-eksploatacyjne/ zdajacych
uwagi/przyklad
urzgdzenia, aparaty, elektronarzedzia
urzadzenia do mycia, Kazdy os$rodek powinien przygotowac 3
1 czyszczenia, sortowania, | rozne lub takie same urzadzenia, inne niz
" |usuwania czgsci stosowane w poprzedniej sesji
niejadalnych z surowcow | egzaminacyjnej (sposrod podanych w
urzadzenia do kolumnie ,,nazwa”- z jednej grupy lub z
9 rozdrabniania, mieszania, |roéznych grup, w zaleznosci od tego czym
" |rozdzielania, dozowania, |dysponuje osrodek), ktére podczas egzaminu
formowania i pakowania | beda obslugiwane przez zdajacych. Zaktada
urzadzenia do parzenia, sig, ze podczas egzaminu kazdy zdajacy
gotowania, smazenia, bedzie mial za zadanie obstuzy¢ jedno
3. blanszowania, pieczenia, |urzadzenie, w czasie nie dtuzszym niz 20-30
prazenia, chtodzenia min. Po tym czasie i po przywroceniu
4. |aparatura do destylacji, stanowiska do pierwotnego stanu - to samo
" | rektyfikacji oraz ekstrakcji | urzadzenie bedzie obstugiwat drugi zdajgcy.
urzadzenia do krystalizacji Zostanie wigc zastosowana procedura
S i emulgowania dwukrotnego wykorzystania stanowiska
podczas egzaminu. Zdajacy beda losowaé nr
stanowiska, na ktorym znajduje si¢
urzadzenie przygotowane do obstugi. Bardzo | 3 szt. na
wazne: o$rodek w porozumieniu z OKE 6
ustala, ktore urzadzenia beda wykorzystane | zdajacych
na egzaminie w taki sposob, aby ich obstuga
byta zgodna z podstawg programowa
ksztalcenia (na etapie upowazniania osrodka
do egzaminu powinno by¢ przygotowane w
osrodku wiecej niz 3 urzadzenia do obshugi,
urzadzenia do zamrazania, | aby w kolejnych sesjach mogty by¢
6. | pasteryzacji, sterylizacji, |obstugiwane przez zdajacych réwniez inne
zageszczania i suszenia urzadzenia). Do kazdego urzadzenia na
stanowisku powinna znajdowac sie¢ instrukcja
obstugi tego urzadzenia oraz dodatkowa
instrukcja obstugi podobnego urzadzenia
(podobnego typu i przeznaczenia, ale jednak
roznego w obstudze), a takze instrukcja
technologiczna. Osrodek tez bedzie
obowigzany zapewni¢ niezbedny minimalny
»,wsad”, potrzebny do obstugi urzadzenia, w
ramach przypadajacych na jednego zdajacego
standardowych kosztow.
narzedzia, sprzet
7 wozek transportowy do 50 kg 6
reczny
aparatura kontrolno-pomiarowa
8. |waga elektroniczna do 15 kg 6
9. |higrometr/psychrometr 6




10.

inna w zaleznosci

od specjalizacji zdajacych
np. solomierz dla
specjalizacji przetworstwo
migsa; stoper, inne

Uwaga: Instrukcja powinna zawiera¢ nastepujgce informacje, co najmniej: nazwe
instrukcji do obstugi maszyny/urzadzenia, nazwe maszyny/urzadzenia, zastosowanie
maszyny/ urzadzenia, charakterystyke techniczng maszyny/ urzadzenia, np.: napigcie
zasilania; rodzaj obstugi - rg¢czna, potautomatyczna, automatyczna; wydajnosc;
zuzycie wody, powietrza lub innych mediow; temperatura; ci$nienie; obroty; czas
pracy przy minimalnym wsadzie, inne (co najmniej 5 parametréw), opis obstugi
maszyny/urzadzenia, opis kontroli i utrzymywania parametrow pracy urzadzenia, np.:
obroty, temperatura, ci$nienie, czas, lepkos¢, barwa, konsystencja i inne (co najmniej
trzy parametry), opis zagrozen dla obslugujagcego pracownika — kiedy zachowac
szczegOlng ostroznos$¢ podczas obstugi urzadzenia (co najmniej trzy zagrozenia),
parametry produktu/péitproduktu opuszczajacego maszyn¢/urzadzenie (efekt pracy
urzadzenia - jaki polprodukt opuszcza urzadzenie, w jakiej postaci, o jakiej
temperaturze, wygladzie, konsystencji, itp.- CO najmniej trzy parametry),
zabezpieczenia, ktore posiada maszyna/ urzadzenie (co najmniej tacznie trzy — znaki
ostrzegawcze 1i/lub zabezpieczenia) oraz inne treSci wynikajace ze specyfiki
urzadzenia i jego obshugi (np. konserwacja urzadzenia), niezbedne do prawidtowego
korzystania z maszyny/urzadzenia; instrukcje dodatkowe do podobnych urzadzen —
powinny uwzglednia¢ typowa tres¢ instrukcji, na tyle szczegdtowsq i analogiczng, aby
faktycznie zdajacy dokonat §wiadomego wyboru instrukcji wltasciwe;.

Na stanowisku powinna by¢ rowniez instrukcja technologiczna dotyczgca
wyrobu/potproduktu, ktory bedzie podlegat obrobee na stanowisku za pomoca danego
urzadzenia.




	Tabela 2 Wyposażenie miejsca egzaminowania

