Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych

2021-2023 r.

HGT.04. Wykonywanie prac pomocniczych w obiektach §wiadczacych ushugi

gastronomicznych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Oznaczenie et Symbol
i Nazwa kwalifikacji cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji
zawodu
Wykonywanie prac pomocniczych Pracownik pomocnicz
HGT.04 | w obicktach $wiadczacych ustugi | 941203 P y

gastronomicznych

gastronomii

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne

zapewniajagce samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spelniajace

wymagania wynikajace z przepisOw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony

przeciwpozarowej oraz ochrony $rodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Jedmr}(;?;[/ka Liczba
1. | Stolik 1 krzesta dla zespotu nadzorujacego szt. V;’éifjg:;;ﬁ?
2. | Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
3 Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia szt 1
" | 1 zakonczenia pracy zdajacych (kreda lub pisak) '
4. | Zegar szt. 1
5. | Apteczka szt. 1
6. Komplet k.oszy do segregacji $mieci zgodny z aktualnymi kpl. 1
przepisami
7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajacych) szt. wg potrzeb
8. Identyfikator dla zdajacego _ s7t. . d;j !;s;flllena
(oznaczony numerem stanowiska) 7
Zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujacego
9. |(oznaczony wylacznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora st 1
" | (oznaczony wytacznie napisem: OBSERWATOR) '
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11.

Identyfikator dla asystenta technicznego
(oznaczony wytacznie napisem: ASYSTENT)

szt.

2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

stanowisko porzadkowe - wydzielony fragment pomieszczenia wyposazony w sprzet

1 $rodki czystosci niezbedne do utrzymania porzadku,

stanowisko magazynowe - pomieszczenie lub wydzielony fragment pomieszczenia

wyposazone w urzgdzenia do przechowywania zywnosci,

stanowisko do mycia ragk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej 1 cieptej wody,

dozownik do mydta, zasobnik lub uchwyt na reczniki papierowe,

stanowisko do sporzadzania i ekspedycji potraw oraz napojéw wyposazone

w: stoty produkcyjne, trzony kuchenne z piekarnikami, zlewozmywaki z instalacja

zimnej i cieptej wody (min. 1- komora dla zdajacego), gniazda sieciowe bezpieczne

230V do podtaczenia sprz¢tu zmechanizowanego.

Zdajacy przychodzi na egzamin w kompletnym ubraniu i obuwiu roboczym. W sali

powinien by¢ zapasowy komplet odziezy robocze;j.

Tabela 3. Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych

L Urzadzenia, sprzet, narzedzia pomocnicze, Dla Dla 6
P- srodki ochrony indywidualnej 1 zdajacego zdajacych
URZADZENIA, SPRZET
Dla 1 zdajacego - 1 komora;
1 Zlewozmywak z dostepem do biezacej cieptej 1 zimnej dla 6 zdajacych -
wody 3 dwukomorowe lub 6
jednokomorowych
2. |Waga do dyspozycji 2 szt.
Kuchenk lub elektryczna 4 — palnik
3 uchenka gazowa ub elektryczna 4 — palnikowa Lt 6 szt
z piekarnikiem
4. | Stot roboczy 1 szt. 6 szt.
5. | Kuchenka mikrofalowa do dyspozycji 1 szt.
Robot kuchenn rzystawkami (koncowki do ubicia ..
6. L i y Z przysiaw ( e Y do dyspozycji 2 szt.
piany i zarabiania ciasta)
7. | Maszynka do mielenia + koncéwki do $Scierania warzyw 1 szt. 2 szt.
od -18 °C do +8 °C, min. 3
. ) potki (maksymalnie 1 potka na
8. | Chtodziarko - zamrazarka .
2 zdajacych) oznaczone
numerami zdajacych
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9. |Czajnik elektryczny (1,5-2,01) do dyspozycji 2 szt.
10. |Blender do dyspozycji 2 szt.
11. | Blender barowy do dyspozycji 1 szt.
12. | Sokowiréwka do dyspozycji 1 szt.
Termometr miaru temperatur .
13 wech;())dzeiar::j;J /p;amfazuarece P do dyspozycji 1szt
14. |Kruszarka do lodu z szufelkg do dyspozycji 1 szt.
15. | Wyciskarka reczna lub mechaniczna do cytrusow do dyspozycji 1 szt.
NARZEDZIA
1 Komplet gal_‘nkc')w o roznej wielkosci z dopasowanymi 1 kpl, 6 kpl.
pokrywkami (3 szt.: 1,01; 1,51; 2,51)
2. |Rondel z pokrywka (1,5+2,01) 1 szt. 6 szt.
3. Komplet pat’eh'li §4 szt.: §r. 18-20 cm, 22-24 cm, 26-28 1 kpl. 6 kpl.
cm i do nale$nikow)
4. | Miski metalowe roznej wielkosci (0,5 + 2,0 1) 3 szt. 18 szt.
5. | Deski zgodne z HACCP 1 kpl. 6 kpl.
6. |Stolnica/ mata 1 szt. 6 szt.
7. | Walek 1 szt. 6 szt.
8. | N6z kuchenny uniwersalny (,,szefa”) 1 szt. 6 szt.
9. |Obieraczka 1 szt. 6 szt.
10. |Jarzyniak 1 szt. 6 szt.
11. |Cedzak 1 szt. 6 szt.
12. | Chochla (2 szt. 50 ml; 100-150 ml) 1 kpl 6 kpl.
13. |Lyzka cedzakowa - szumowka 1 szt. 6 szt.
14. | Thuczek do migsa 1 szt. 6 szt.
15. | Szczypce metalowe lub z tworzywa 1 szt. 6 szt.
16. | Gatkownica 1 szt. 6 szt.
17. |Blacha do wypieku ciast kwadratowa ok. 20 cm 1 szt. 6 szt.
18. |Pedzel do smarowania ciast 1 szt. 6 szt.
19. |Lyzka kuchenna 2 szt. 12 szt.
20. |Lopatka kuchenna 1 szt. 6 szt.
21. | Naczynie miarowe 0,5 | 1 szt. 6 kpl.
22. | Naczynie do zapiekania (0,5-1,0 ) 1 szt. 6 szt.
23. | Sito stalowe 1 szt. 6 szt.
24. | Praska do ziemniakow do dyspozyciji 3 szt.
25. | Praska do czosnku do dyspozycji 3 szt.
26 | Otwieracz do puszek reczny lub elektryczny do dyspozycji 2 szt.
27. |Tarka jarzynowa metalowa o r6znych oczkach 1 szt. 6 szt.
28. | Wir6éwka do sataty 1 szt. 6 szt.
29. | Trzepaczka r6zgowa 1 szt. 6 szt.
30. Shaker klasyczny ze stali nierdzewnej 0,7 | i jigger do dyspozycii 3 kpl.

dwustronny
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31. |Wiaderko na l6d ze szczypcami 1 kpl. 3 kpl.
32. | Ubijak do ziemniakow do dyspozycji 3 szt.
NACZYNIA STOLOWE
Komplet sztu¢cow: tyzka stotowa, widelec stolowy, néz
1. |stotowy, lyzeczka deserowa, tyzeczka do herbaty, 2 kpl. 12 kpl.
tyzeczka barmanska
2. | Kompotierka z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
3. | Pucharek z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
4. |Buliondéwka z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
5. |Talerz do dania zasadniczego 2 szt. 12 szt.
6. | Talerz gleboki 2 szt. 12 szt.
7. | Talerz zakaskowy 2 szt. 12 szt.
8. |Talerz deserowy 2 szt. 12 szt.
9. | Sosjerka (150-200 ml) z podstawka i tyzka do sosu 1 szt. 6 szt.
10. | Naczynie do dip6w (50-100 ml) z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
11. |Filizanka do herbaty z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
12. |Filizanka do kawy z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
13. |Filizanka do mokki z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
14. | Szklanki do kawy latte z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
15. | Potmisek owalny o dt. ok. 18 cm porcelanowy 1 szt. 6 szt.
16. | Salaterka o pojemnosci ok. 0,3 | 1 szt. 6 szt.
17. | Dzbanek szklany 2 szt. 12 szt.
18. | Goblet 2 szt. 12 szt.
19. | Tumbler (2 szt. ok. 0,2 I; 2 szt. ok. 0,3 1) 1 kpl. 6 kpl.
20. | Czajnik porcelanowy do herbaty 2 szt. 12 szt.
21. |Serwetnik i serwetki gastronomiczne 1 kpl. 6 kpl.
22. |Menaz 1 kpl. 6 kpl.
23. | Cukierniczka z tyzeczka 1 kpl. 6 kpl.
OGOLNODOSTEPNE
1. |Recznik papierowy 1 szt. 6 szt.
2. | Rekawice ochronne 1 para 6 par
3. |Rekawiczki jednorazowe 3 pary 18 par
4. | Papier do pieczenia do dyspozycji 1 rolka
5. |Folia do zywnosci aluminiowa do dyspozycji 1rolka
6. |Folia do zywnoSci spozywcza do dyspozycji 1 rolka
7. | Kosz na odpady bio + worki na $mieci 1 kpl. 6 kpl.
8. | Mydlo antybakteryjne do dyspozycji 1szt.
Zestaw sprzetu 1 sSrodkdw do utrzymania czysto$ci: mo ..
o z wiadrerr;l, fmiotka, szufelka ’ ’ P o dyspozycji L kpl.
10. | Plyn uniwersalny do mycia r6znych powierzchni do dyspozycji 11
11. | Plyn do mycia naczyn 0,151 11
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12. | Gabka do zmywania - zmywak 1 szt. 6 szt.

13. | Mleczko do czyszczenia do dyspozycji 11

14. |Woda mineralna niegazowana do dyspozycji 51

15. | Dzbanek szklany na wodg (1,0-1,51) do dyspozycji 1 szt.

16. |Literatka do dyspozycji 9 szt.

17. | Zapalniczka (zapatki) do dyspozycji 3 szt.
UWAGA:

Na okoto 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czesci praktycznej, Osrodek Egzaminacyjny
otrzyma Wskazania do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych zawierajace wykaz
wyposazenia na dang sesje, specyfikacje niezbednych surowcoOw i materialdéw do wykonania
zadania egzaminacyjnego (wraz z przewidywang kalkulacja kosztow), wedlug ktorej powinien
dokona¢ zakupu.
Zdajacy powinien przystapi¢ do czesci praktycznej egzaminu we wilasnej odziezy roboczej, z
waznym orzeczeniem lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych oraz musi posiadaé
dokument potwierdzajacym tozsamos$¢ 1 dtugopis z czarnym wktadem.
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