Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych na lata 2024-2026

TG.06 Obrobka ryb i produkcja przetworéw rybnych

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Syr_n_bol . Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji zawodu
751103 Przetworca ryb
TG.06 Obrdbka ryb i produkcja przetworow Y
' rybnych
yony 314403 Technik technologii zywnosci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne zapewniajgce
samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania wynikajgce z przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy i ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajace Je(rzlnr;zrs;ka Liczba
. . w zaleznosci
1. Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. od sktadu zespotu
2. Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia 7t 1
3. i zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub pisak) '
4. Zegar szt. 1
5. Apteczka szt. 1
6. Kosz na odpadki szt. 1
7. Dtugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. wg potrzeb
Identyfikator dla zdajgcego 7t = liczbie zdajacych
8. (oznaczony numerem stanowiska) ' na zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
0. (oznaczony wytgcznie napisem: PRZEWODNICZACY ZESPOLU szt. dla kazdej osoby
NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
Identyfikator dla obserwatora ozt 1
10. (oznaczony wytgcznie napisem: OBSERWATOR) '
Identyfikator dla asystenta technicznego ot 1
1L (oznaczony wytgcznie napisem: ASYSTENT) '
Komplet zapasowej odziezy roboczej — fartuch, czepek
12. : szt. 1
(wskazane jednorazowe)
= liczbie zdajagcych
13. Kalkulator prosty szt. na zmianie
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2. Opis stanowiska egzaminacyjnego

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodza:

— stanowiska indywidualne sktadajgce sie:

ze stanowiska do pisania — stolik i krzesto, z numerem stanowiska egzaminacyjnego oraz
kalkulator z podstawowymi funkcjami (dodawanie, odejmowanie, mnozenie, dzielenie, procent),
ze stanowiska do obrdbki ryb i produkcji przetworéw rybnych oraz przygotowania do
dystrybucji — stabilny stét lub szafka z blatem ze stali nierdzewnej o powierzchni umozliwiajgcej
obrobke wstepng i trymowanie filetéw, solenie i marynowanie ryb, stotdw pomocniczych oraz
urzgdzen do mechanicznego rozdrabniania surowcow, sporzadzania solanki i marynaty do ryb,
formowania i panierowania ryb, do obrébki termicznej i do konfekcjonowania wyrob6éw rybnych.
Stanowisko powinno by¢ wyposazone w podiogi antyposlizgowe z kratkami Sciekowymi,
termometr, wycigg wentylacyjny, przytgcza jednofazowe, sciany do wysokosci 2 m powinny by¢
pokryte materiatem tatwo zmywalnym. Zdajgcy powinien mie¢ dostep do zlewozmywaka
z instalacjg zimnej i cieptej wody oraz gniazda sieciowego bezpiecznego 230 V do podigczenia
sprzetu zmechanizowanego,

— stanowiska wspdlne dla zdajgcych skifadajgce sie:

ze stanowiska do magazynowania i skladowania wyposazonego w regat z potkami, stolik oraz
urzgdzenia chtodnicze z termometrem, z oznaczonymi potkami numerami stanowisk
egzaminacyjnych,

ze stanowiska ogélnodostepnego wyposazonego w urzgdzenia, sprzet, narzedzia
wykorzystywane przez wszystkich zdajgcych w sali egzaminacyjne;j

ze stanowiska do mycia rgk wyposazonego w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, zasobnik lub uchwyt na reczniki papierowe (dopuszcza sie mycie ragk
na stanowisku egzaminacyjnym), kosz na odpady,

ze stanowiska do dezynfekcji obuwia,

ze stanowiska do mycia sprzetu wyposazonego w sterylizator nozy, zlew jedno lub
dwukomorowy z doprowadzeniem cieptej i zimnej wody, suszarke do sprzetu/regat ociekowy
i ptyn do mycia naczyh (dopuszcza sie mycie sprzetu na stanowisku egzaminacyjnym),

ze stanowiska porzadkowego wyposazonego w srodki czystosci i sprzet niezbedny do
utrzymania porzadku oraz pojemniki na odpady komunalne i organiczne odpowiednio
oznakowane,

szatnia dla zdajgcych w sktad ktorej wchodzi pomieszczenie do przebrania w odziez roboczg oraz
sanitariat wyposazony w umywalke i wc.

Tabela 3. Wyposazenie stanowiska egzaminacyjnego dla 1 zdajgcego

Istotne funkcje-parametry Jednostka .

Lp. | Nazwa . ) : . Liczba
techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary

stanowisko do pisania

1. Stolik i krzesto z numgrem §tan0W|ska Szt. 1
egzaminacyjnego
z podstawowymi funkcjami

2. | Kalkulator prosty (dodawanie, odejmowanie, szt. 1
mnozenie, dzielenie, procenty)

stanowisko do obrobki ryb i produkcji przetworéw rybnych oraz przygotowania do dystrybucji

narzedzia, sprzet

3.

Stot roboczy ze stali nierdzewne;j

z nakfadkg z tworzywa sztucznego

minimum 1,5 m na 1 zdajgcego szt !
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4. | Stét pomocniczy z naktadka z tworzywa sztucznego szt. 1
Zlewozmywak z dostepem do minimum 1 komora na 1
5 biezgcej cieptej i zimnej zdajgcego szt 1
6. | Kuchenkaltrzon elektryczna/gazowa/indukcyjna szt. 1
7. | Waga elektroniczna zakres do 2 kg, do 5 kg szt. 2
8. | Termometr elektroniczny zakres -30++150 °C szt. 1
0. Rekawice metalowe ochronne szt 1
10. | Rekawice zaroodporne ochronne komplet 1
11. | Fartuch wodoodporny szt. 1
12. | Zlew ze stali nierdzewnej szt. 1
13. | N6z do krojenia szt. 1
14. | N6z do filetowania szt. 1
15. | N6z jarzyniak szt. 1
16. | Skrobaczka do ryb reczna lub mechaniczna Szt. 1
17. | Deska zielona Szt. 1
18. | Deska do obrabiania ryb z zaciskami szt. 1
19. | Peseta do usuwania osci szt. 1
20. | Tasak szt. 1
21. | Stalka Szt. 1
E
23. | Rondel z dopasowang pokrywka pojemnosc¢ 1+2 | szt. 1
24. | Patelnia @18 cm, d 24 cm szt. 2
topatka
25. drewniana/teflonowa/silikonowa szt !
26. | Lyzka cedzakowa szt. 1
27. | Szczypce uniwersalne szt. 1
08, Pojemn'ik (na surowce, potprodukty, metalowy lub z tworzywa ot 5
odpadki) sztucznego
09, | Miska Z(i 5stlall nierdzewnej pojemnosc¢ ozt 6
30. | Miarki na ptynne surowce pojemnos¢ 10+2000 ml szt. 1
31. | Talerz ptaski @ 19+26 cm szt. 2
32. | Widelec stotowy szt. 2
33. | Lyzka stotowa szt. 2
34. | Lyzeczka stotowa szt 2
35 | Naczynie :;)e ;vxibeizc(iaajfjlg na ewentualne ot 5
36. | Potmisek/talerz do prezentacji wyrobu szt. 2
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37. | Talerz pfaski + widelec, n6z do degustacji. gotowego wyrobu komplet 1
: przez egzaminatora
Tabela 4. Wyposazenie stanowiska wspoélnego dla kilku zdajagcych
Istotne funkc!e-parametry Jednostkal Dlailu
Lp.| Nazwa techniczno- miar Liczba zdaiacvch
eksploatacyjne/uwagi y Jacy
stanowisko ogélnodostepne
urzadzenia, wyposazenie
od -18 °C do +8 °C, min. 3 potki
Urzgdzenie chtodniczo- (1 potka maksymalnie na 2 ot 1 3
L zamrazalnicze z termometrem | zdajgcych) oznaczone numerami '
stanowisk egzaminacyjnych
2. | Piekarnik elektryczny/gazowy szt. 1 3
Wilk z zestawem nozy
3. | i kompletem siatek/ maszynka szt. 1 3
do mielenia
4 | Kuter o.Io,5 kg, pojemnos¢ misy 2+5 ot 1 3
litrow
. Frytownica lub patelnia ot 1 3
elektryczna
6. | Pakowarka prézniowa szt. 1 3
7. | Zgrzewarka szt. 1 3
8. | Sterylizator nozy szt. 1 6
9. | Mieszarka szt. 1 3
10. !\lozycg do obcinania ptetw st 1 3
i skrzeli
Regat z pétkami na surowce
111 poétprodukty lub stolik szt. 1 6
12. | Instrukcja obstugi urzadzen do kazdego urzadzenia na sali szt. - -
maszyny, narzedzia, sprzet, przybory
13. | Solomierz do solanki szt. 1 3
14. | Pojemnik do solanki szt. 1 3
15. | Czajnik elektryczny szt. 1 6
stanowisko do mycia rak
16. | Dozownik na mydto w ptynie szt. 1 6
17 Zasobnlk. be ut?hwyt ot 1 6
na reczniki papierowe
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18. | Kosz na odpady szt. 1 6

stanowisko porzadkowe

Zestaw sprzetow

do utrzymania czystosci
Pojemniki na odpady
20. komunalne i organiczne komplet 1 6
odpowiednio oznakowane.

19. mop z wiadrem, zmiotka, szufelka| komplet 1 6

Uwagi, dodatkowe informacje:

Na okoto 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czesci praktycznej, Osrodek Egzaminacyjny otrzyma
Wskazania do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych zawierajgce wykaz wyposazenia na dang sesje,
specyfikacje surowcow i materiatdw niezbednych do wykonania zadania egzaminacyjnego (wraz
z przewidywang kalkulacjg kosztéw), wedtug ktorej powinien dokona¢ zakupow.

Zdajgcy powinien przystgpi¢ do czesci praktycznej egzaminu w obowigzkowym, kompletnym stroju
roboczym z waznym orzeczeniem lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych.
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