Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych na lata 2024-2026
TG.03 Produkcja wyrobéw piekarskich

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Symppl . Nazwa kwalifikacji Symbol cyfrowy Nazwa zawodu
kwalifikacji zawodu
1G.03 Produkcja wyrobéw 751204 Piekarz
' piekarskich 314403 Technik technologii zywnosci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego
1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne zapewniajgce
samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego, spetniajgce wymagania wynikajgce z przepisow

bezpieczenstwa i higieny pracy i ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. | Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Je(rjnr}er;ka Liczba
. . w zaleznosci
1. Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego szt. od sktadu zespotu
2. Stolik i krzesto dla obserwatora szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia ozt 1
3. i zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub pisak) '
4. Zegar szt. 1
5. Apteczka szt. 1
6. Kosz na odpadki szt. 1
7. Diugopis (zapasowy dla zdajgcych) szt. wg potrzeb
, . . = liczbie zdajacych
8. Identyfikator dla zdajacego (oznaczony numerem stanowiska) szt. .
na zmianie

Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
0. (oznaczony wytacznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)

Identyfikator dla obserwatora ozt 1
10. (oznaczony wytacznie napisem: OBSERWATOR) )

Identyfikator dla asystenta technicznego

1. (oznaczony wytgcznie napisem: ASYSTENT) szt !
Komplet zapasowej odziezy roboczej — fartuch, czepek
12. ; szt. 1
(wskazane jednorazowe)
= liczbie zdajagcych
13. | Kalkulator prosty szt. na zmianie
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2. Opis stanowiska egzaminacyjnego

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodza:

stanowiska indywidualne sktadajgce sie:

ze stanowiska do pisania — stolik i krzesto, z numerem stanowiska egzaminacyjnego oraz
kalkulator z podstawowymi funkcjami (dodawanie, odejmowanie, mnozenie, dzielenie, procent),
ze stanowiska do produkcji wyrobdw piekarskich oraz przygotowania do dystrybucji —
stabilny stoét lub szafka z blatem ze stali nierdzewnej z dostepem do zlewozmywaka z instalacjg
zimnej i cieptej wody, gniazda sieciowego bezpiecznego 230 V do podigczenia sprzetu
zmechanizowanego,

— stanowiska wspoélne dla zdajacych sktadajgce sie:

ze stanowiska do magazynowania i skladowania wyposazonego w regat z pétkami, stolik oraz
chtodziarko-zamrazarke z oznaczonymi potkami numerami stanowisk egzaminacyjnych,

ze stanowiska ogodlnodostepnego wyposazonego w urzgdzenia, sprzet, narzedzia
wykorzystywane przez wszystkich zdajgcych w sali egzaminacyjnej,

ze stanowiska do rozrostu i wypieku wyposazonego w komore rozrostu, piec piekarski,
rekawice ochronne do obstugi pieca i instrukcje obstugi,

ze stanowiska do mycia rgk wyposazonego w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, zasobnik lub uchwyt na reczniki papierowe (dopuszcza sie mycie rgk
na stanowisku egzaminacyjnym), kosz na odpady,

ze stanowiska do mycia sprzetu wyposazonego w zlew jedno Ilub dwukomorowy
z doprowadzeniem cieptej i zimnej wody, suszarke do sprzetu/regat ociekowy i ptyn do mycia
naczyn (dopuszcza sie mycie sprzetu na stanowisku egzaminacyjnym),

ze stanowiska porzadkowego wyposazonego w srodki czystosci i sprzet niezbedny do
utrzymania porzadku,

szatnia dla zdajacych w sktad ktérej wchodzi pomieszczenie do przebrania w odziez roboczg oraz
sanitariat wyposazony w umywalke i wc.

Tabela 3. Wyposazenie stanowiska egzaminacyjnego dla 1 zdajgcego

Istotne funkcje-parametry techniczno- Jednostka :
Lp. Nazwa . : . Liczba
eksploatacyjne/uwagi miary
stanowisko do pisania
1. | Stolik i krzesto Z humerem stanowiska egzaminacyjnego szt. 1
Z podstawowymi funkcjami (dodawanie,
2. | Kalkulator prosty odejmowanie, mnozenie, dzielenie, szt. 1
procenty)
stanowisko do produkcji wyrobéw piekarskich i przygotowania do dystrybucji
narzedzia, sprzet, zastawa stotowa
Stot lach . :
3. .O roboczy z blachy minimum 1,5 m na 1 zdajgcego szt. 1
nierdzewnej
4. | Kuchenka/trzon elektryczna/gazowal/indukcyjna szt. 1
5. | Waga elektroniczna zakres 1+5000 g szt. 1
6. Tgrmometr elektroniczny lub Sakres 0°C<200C ot 1
pirometr
Miesiarka z k let . x o
7. !e3|ar a z kompletem pojemnos¢ misy 2+5 litrow szt. 1
mieszadet
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8. | Miarka na ptynne surowce pojemnos¢ od 1+500 ml oraz 10+2000 ml Szt. 2
9. | Sito do maki metalowe lub plastikowe szt. 2
10.| Blacha arkuszowa szt. 3
11.| Deska rozrostowa szt. 3
12.| Lopata piekarska szt. 1
. z blachy, o dwdch réznych pojemnosciach
13.| Forma do wypieku chleba 00 3 sztuki komplet 2
Wateczek do formowania butek .
14. . drewniany szt. 1
poznanskich
15.| Watek do rozwatkowywania kesdw ciasta szt. 1
Zestaw misek ze stali . _ . s
16.| nierdzewnej rézna pojemnosc¢ od 1+5 litréw szt. 6
17 | Gamek ze stali nierdzewnej lub rondel, r6zna pojemnosc¢ od szt 3
: 500+2000 ml
Zestaw nozy ze stali i . C .
18.| nierdzewnej jarzyniak, szefa kuchni, néz pitka szt. 3
19.| Tarka metalowa Szt. 1
20.| Pedzel silikonowe lub z wiosiem, z atestem PZH szt. 2
21.| Skrobka piekarska o roznej wielkosci szt 3
22.| Rozga do rozmacenia jaj szt. 1
23.| Widelec stotowy szt. 2
24.| Lyzka stotowa szt. 2
05| Lyzeczka stotowa szt. 2
26.| Szklanka pojemnosc¢ 250 ml szt. 1
o7 | Naczynie do wybicia jaj, na ewentualne nieswieze st 5
' 1ajo
28.| Zmiotka do omiatania maki szt. 1
og | Scierka Iniana szt. 1
30.| Szczypce do przektadania gorgcego pieczywa szt. 1
31| Poimisekiplater/pateraltalerz do prezentacji wyrobow o powierzchni szt 5
: okoto 0,15 m?
37 | Talerz plaski @ 13+17 cm, do deggstacji gotowego szt 1
: wyrobu przez egzaminatora
Rekawice ochronne
33.| zaroodporne do pieca komplet 1
34.| Kosz na odpady szt. 1
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Tabela 4. Wyposazenie stanowiska wspélnego dla kilku zdajgcych

Istotne funkcje-parametry Jednostka Liczba Dlailu

Lp. Nazwa techniczno-eksploatacyjne/uwagi miary 2dajacych

stanowisko ogélnodostepne

urzadzenia, wyposazenie

3-komorowy z zaparowaniem
komor wypiekowych, dla jednego
1. Piec zdajgcego jedna komora szt. 1 3
wypiekowa z oddzielnym
sterowaniem kazdej komory

sterowanie temperaturg oraz
wilgotnoscig, 1 komora dla
2. Komora rozrostu 3 zdajgcych z mozliwoscia szt. 1 3
zatadowania min. 2 blach dla
1 zdajgcego

od -18 °C do +8 °C, min. 3 po&tki
(1 potka maksymalnie na

3. Chtodziarko - zamrazarka 2 zdajacych) oznaczone szt. 1 6
numerami stanowisk
egzaminacyjnych

4. | Naswietlacz do jaj szt. 1 6
Zlewozmywak z dostepem
do biezacej cieplej i zimnej szt. min.1 3
5 (komora) '
wody
Regat z pétkami
6. na surowce i pétprodukty szt. 1 6
piekarskie lub stolik
7. Instrukcja obstugi urzadzen | do kazdego urzgdzenia na sali szt. - -
maszyny, narzedzia, sprzet, przybory
8. | Czajnik elektryczny szt. 1 3
stanowisko do mycia rak
0. Dozownlk na mydto St 1 6
w ptynie
10. Zasobnlk. Igb ut?hwyt szt 1 6
na reczniki papierowe
11. | Kosz na odpady szt. 1 6
stanowisko porzadkowe
12, Zestaw sprzgtow o mop z wiadrem, zmiotka, komplet 1 6
do utrzymania czystosci szufelka

Uwagi, dodatkowe informacje:
Na okoto 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czes$ci praktycznej, Osrodek Egzaminacyjny otrzyma
Wskazania do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych zawierajgce wykaz wyposazenia na dang sesje,
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specyfikacje surowcow i materiatbw niezbednych do wykonania zadania egzaminacyjnego (wraz
z przewidywang kalkulacjg kosztéw), wedtug ktérej powinien dokonac zakupow.

Zdajgcy powinien przystgpi¢ do czesci praktycznej egzaminu w obowigzkowym, kompletnym stroju
roboczym z waznym orzeczeniem lekarskim do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
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