Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych

na 2021 - 2023 r.

TG.06. Obrébka ryb i produkcja przetwordw rybnych

Tabela 1. Powiazanie kwalifikacji z zawodami

Oznaczenie
kwalifikacji

Symbol cyfrowy

Nazwa zawodu
zawodu

Nazwa kwalifikacji

Obrébka ryb i produkcja 751103 Przetworca ryb

TG.08. przetwordw rybnych

314403 Technik technologii Zywno$ci

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w Jjednoosobowe stanowiska egzaminacyjne
zapewniajace samodzielne wykonanie zadania egzaminaCyjnego, spelniajace wymagania
wynikajace z przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz

ochrony srodowiska.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Je;jnrzgi;[/ka Liczba
o . w zaleznoSci od
1. | Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujacego szt. skladu zespotu
2. | Stolik 1 krzesto dla obserwatora szt. 1
3 Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia i szt 1
" | zakonczenia pracy zdajacych (kreda lub pisak) '
4. | Zegar szt. 1
5. | Apteczka szt. 1
6. | Kosz na odpadki szt. 1
7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajacych) szt. wg potrzeb
8. Identyfikator dla zdajacego _ oot , daj:;(f}zlflllena
(oznaczony numerem stanowiska) 7
Zmianie
Identyfikator dla zespolu nadzorujacego
9. | (oznaczony wytgcznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora szt 1
" | (oznaczony wytacznie napisem: OBSERWATOR) '
1 Identyfikator dla asystenta technicznego szt 1
" | (oznaczony wylgcznie napisem: ASYSTENT) '




2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:

W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

Stanowisko do obrdbki ryb i produkcji przetwordw rybnych:

a) do obrobki wstepnej i trymowania wyposazone w: zlew ze stali nierdzewnej,
stot z ptyta roboczg ze stali nierdzewnej, stot do trymowania filetow, noze, pesety
do usuwania os$ci, stalki, wagi techniczne, wdzki transportowe, pojemniki na
surowce i odpady, stot ze stali nierdzewnej z basenem, wilk z zestawem nozy,
kuter, mtynek koloidalny, wytwornice lodu, mieszarke, tyzki i noze do
patroszenia, nozyce do obcinania ptetw i skrzeli, rekawice metalowe ochronne,

b) do solenia i marynowania ryb wyposazone W: stét z ptyta robocza ze stali
nierdzewnej, noze, stalki, wagi techniczne, wage laboratoryjng, wozki transportowe,
pojemniki na surowce, pojemniki ze stali nierdzewnej lub z tworzywa sztucznego
przeznaczone do solanek i marynat, miski ze stali nierdzewnej, stoje szklane
zamykane, termometr, pH-metr, cylindry, zlewki ze skalg, naczynka wagowe,

c) do formowania i panierowania przetworow, wyposazone w: stoly z plytag
roboczg z blachy stalowej, noze, ostonki do wedlin rybnych, wozki i pojemniki ze stali
nierdzewnej na surowce 1 farsz, nadziewarke, wage, wagosuszarke, opakowania,
klipsownice stotowa Iub sznurek do wigzania wedlin, garnki imiski ze stali
nierdzewnej, sita, mieszadta stalowe, sztuéce kuchenne,

d) do obrobki termicznej, wyposazone w: minikomore wedzarnicza, autoklaw,
wozki wedzarnicze, pojemniki metalowe lub ztworzywa sztucznego, wagi,
termometry, opakowania do produktow sterylizowanych, zamykarke r¢czng do
puszek metalowych, kraty zabezpieczajagce przed wyptywaniem elementow na
powierzchni¢ solanki, noze, solomierze, wagi, metalowe prety lub siatki
wedzarnicze, frytownice lub patelni¢ elektrycznag, tace z blachy nierdzewnej, kuchnig¢
elektryczng 4-palnikowa, elektryczny parownik do gotowania,

e) do konfekcjonowania wyrobdw rybnych wyposazone w: stoty z ptyta robocza
ze stali nierdzewnej, noze, wagi, krajalnice, urzgdzenia do pakowania porcji,

f) do mycia rak wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody,
dozownik do mydta, $rodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik na odpady,

g) do dezynfekcji obuwia wyposazone w: ptytki pojemnik wykonany ze stali.

Stanowisko powinno by¢ wyposazone w: podtogi antyposlizgowe z kratkami
$ciekowymi, $ciany do wysokosci 2 m pokryte materiatem latwo zmywalnym, zlewy
Z biezacg woda ciepta 1 zimna, sterylizator nozy i1 narzedzi, wycigg wentylacyjny,
przylacza jednofazowe.

magazyn surowcOw i produktow: pomieszczenie lub wydzielony fragment
pomieszczenia wyposazony w regaty i urzadzenia chtodnicze.

szatnia dla zdajacych, w sktad ktérej wchodzi pomieszczenie do przebrania w odziez

roboczg oraz sanitariat wyposazony w umywalke 1 wc.

Tabela 3. Wyposazenie jednego stanowiska egzaminacyjnego:



Istotne funkcje- parametry
L.p. nazwa techniczno-eksploatacyjne/ |liczba
uwagi
urzgdzenia, aparaty, elektronarzedzia
1. |stot roboczy ptyta ze stali nierdzewnej lub 17t
zZ tworzywa sztucznego
2. |stot pomocniczy 1 szt.
3. |zlew ze stali nierdzewnej 1 szt.
narzedzia, sprzet
4.  |ndz do wykrawania filetow 1 szt.
5. |noz kuchenny 1 szt.
6. |stalka 1 szt.
7. |tyzki i noze do patroszenia 1 szt.
8. [tasak 1 szt.
9 pojemnik metalowy lub z tworzywa 1ot
sztucznego
10. |kalkulator prosty 1 szt.
aparatura kontrolno-pomiarowa
11. |waga elektroniczna do 2 kg, do 5 kg Po 1 szt.
12. |termometr -30 - 50°C 1 szt.
13. |termometr 0 -200°C 1 szt.
Tabela 4. Wyposazenie wspoélne dla kilku stanowisk:
Istotne funkcje- parametry nailu
L.p. nazwa techniczno-eksploatacyjne/ .
. zdajacych
uwagi/przyklad
urzgdzenia, aparaty, elektronarzedzia
1. |sterylizator nozy 6
2. |néz mechaniczny 6
3. |mieszarka 0
4. |kuchenka elektryczna 6
5. |kuchenka mikrofalowa 6
6. |miynek koloidalny 6
7. |kuter 6
8. |wytwornica lodu 6
narzedzia, sprzet
9. |wozek transportowy reczny 6
10. |wilk z zestawem nozy 6




11. | minikomora wedzarnicza 6
12 pojemniki metalowe lub z tworzywa 6
"|sztucznego
13 zamykarka rgczna do puszek 6
"| metalowych

14. | metalowe prety lub siatki wedzarnicze 6
15. | frytownica 6

kraty zabezpieczajace przed 6
16. | wyptywaniem elementow na

powierzchni¢ solanki
17.|stoje szklane zamykane 6
18. | miski ze stali nierdzewnej 6
19. |nozyce do obcinania pletw i skrzeli 6
20. |urzadzenia do pakowania porcji 6
21. | rekawice metalowe ochronne 6

aparatura kontrolno-pomiarowa
22.|waga elektroniczna do 50 kg 6
23. [higrometr 6
2 sztuki
24. | pH-metr na6
25. |solomierz 2 sztuki
na 6

Uwaga. Na ok. 2 tygodnie przed terminem egzaminu z czg¢$ci praktycznej, osrodek
egzaminacyjny powinien uzyska¢ od OKE informacje szczegdétowe (tzw. wskazania)
do przygotowania stanowisk egzaminacyjnych. W tych wskazaniach znajda si¢ zapisy
0 wyposazeniu niezbednym do przeprowadzenia egzaminu w danej sesji oraz
o niezbednych materiatach, w tym o konieczno$ci zakupu materiatow
wykorzystywanych przez zdajacych podczas egzaminu wraz z kalkulacja kosztow tych
zakupow.
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