Przykladowe zadanie egzaminacyjne w czeSci praktycznej egzaminu
w modelu ,,d” dla kwalifikacji R.11 Wykonywanie czynnosci pomocniczych
Z zakresu realizacji zadan inspekcji weterynaryjnej

Wypetnij druk LISTA KONTROLNA SPIWET — PUNKT ODBIORU MLEKA.

Do wykonania zadania wykorzystaj informacje zebrane w ramach przeprowadzonej kontroli
Punktu Odbioru Mleka oraz przepisy obowigzujacego prawa dotyczace przeprowadzanej
kontroli, Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego iRady z dnia
22 stycznia 2002r., Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004r., Rozporzadzenie (WE) nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady
zdnia 21 pazdziernika 2009r. oraz Rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 15 listopada 2005r.
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Informacje zebrane w ramach przeprowadzonej kontroli Punktu Odbioru Mleka

W dniu dzisiejszym rozpoczeto i zakonczono kontrole w Punkcie Odbioru Mleka Anna
Bartkowska. Ostatnig kontrole przeprowadzono w dniu 3 marca 2016 r. Siedziba firmy
zlokalizowana jest w gospodarstwie produkcyjnym, ktore miesci sie pod adresem: Mata Wies
20, 09 - 430 Wyszogrod. W Punkcie Odbioru Mleka zatrudnionych jest 2 mezczyzn i 2 kobiety,
z czego w produkcji zatrudniony jest 1 mezczyzna i 2 kobiety. W firmie system oparty na
zasadach HACCP rozpoczeto wdraza¢ w dniu 15 marca 2015 r., przedtozono do nadzoru
W dniu 20 maja 2015 roku. Przechowywane jest tu wylgcznie mleko pochodzgce od krow.
Kontrole przeprowadzili Monika Mazurek, inspektor Powiatowego Inspektoratu Weterynarii
W Plocku, legitymujgca si¢ upowaznieniem nr 240017, wystawionym w dniu 4 marca 2016 r,
waznym do dnia 31 grudnia 2016 r. oraz Andrzej Wlazly, starszy inspektor Powiatowego
Inspektoratu Weterynarii w Plocku, legitymujgcy sie upowaznieniem nr 240118, wystawionym
w dniu 5 marca 2016r, waznym do dnia 31 grudnia 2016 roku. Podczas trwania kontroli ze
strony zaktadu kontrolowanego obecny byl i udzielat wyjasnien Marek Dgbrowski.

W trakcie kontroli stwierdzono nastepujgce nieprawidtowosci:

— rozktad pomieszczen zawarty w projekcie technologicznym nie odpowiada stanowi
rzeczywistemu;

— kontrola higieny osobistej pracownikow wykazata brak orzeczenia do celow sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac w przypadku dwoch
pracownikow,

— stwierdzono, ze woda wykorzystywana w zaktadzie posiada nieznang jakosé, poprzez brak
aktualnej dokumentacji badan wody,

— odnotowano nieszczelne zabezpieczenie dwdch okien uchylnych przed owadami, tym samym
stwierdzajqc niepelne zabezpieczenie przed inwazjq szkodnikow,

— w dokumentacji zaktadowej opracowanej w zakresie systemu HACCP stwierdzono

nieprawidtowy zapis monitoringu KPK 1 (Krytycznego Punktu Kontrolnego nr 1).

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 120 minut.

Ocenie podlega¢ beda 3 rezultaty:

— formularz LISTA KONTROLNA SPIWET — PUNKT ODBIORU MLEKA - Czgs¢ 1.
LISTA KONTROLNA SPIWET,

— formularz LISTA KONTROLNA SPIWET — PUNKT ODBIORU MLEKA - Czgs¢ 2.
WYMAGANIA DLA PUNKTOW ODBIORU MLEKA (POM),

— formularz LISTA KONTROLNA SPIWET — PUNKT ODBIORU MLEKA - Cze$¢ 3.
UWAGI I ZASTRZEZENIA.
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Cze$¢ 1. LISTA KONTROLNA SPIWET

LISTA KONTROLNA SPIWET - PUNKT ODBIORU MLEKA

Protokot nr:

Data rozpoczecia kontroli:

Dni przerw w kontroli:

Data zakonczenia kontroli:

Data ostatniej kontroli:

Piecze¢ inspektoratu weterynarii

WNI:

Kontrola udokumentowana niniejszym protokotem zostata przeprowadzona na podstawie przepiséw ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej (t.j. Dz.U. 2010.112.744) przy uwzglednieniu wymagan:

- rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. z p6zn. zm.;

- rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. z p6zn. zm.

Niniejszy protokét jest przeznaczony do dokumentowania zgodnosci z wymaganiami zawartymi w:

- ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. 2006.17.127 z pozn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.;
- rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.;
- rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.;
- rozporzadzeniu (WE) nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 21 pazdziernika 2009 r.
oraz aktach prawnych wydanych na podstawie tych rozporzadzen.

Nazwa:

Kod pocztowy:

Ulica/Miejscowosc:

Nr

Punkt odbioru mleka (niepotrzebne skreslic):

- stanowiacy jednostke organizacyjna zakladu mleczarskiego: (poda¢ WNI zaktadu )

- zlokalizowany w gospodarstwie produkcyjnym

- samodzielny podmiot skupujacy surowe mleko z gospodarstw i sprzedajacy zakladom przetworczym

Stan zatlogi:

M System oparty na zasadach HACCP:

wszystkich pracownikow

rozpoczeto wdrazaé¢ w dniu:

zatrudnionych w produkec;ji

przedtozony do nadzoru w dniu:

Dziatalnosé wg sekcji:

Gatunki zwierzat, ktérych mleko jest przechowywane

Osoba przeprowadzajaca kontrole:

Osoba reprezentujaca zaktad:

imie i nazwisko:

stanowisko stuzbowe:

numer

upowaznienia:

data wystawienia
upowaznienia:

upowaznienie wazne do:

Zastosowane metody

kontroli

Dane zakladu powinny by¢é wypelnione w oparciu o wpis do KRS-u
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Cze$¢ 2. WYMAGANIA DLA PUNKTOW ODBIORU MLEKA (POM)

WYMAGANIA DLA PUNKTOW ODBIORU MLEKA (POM)
USTAWA Z DNIA 16.12.05 O PRODUKTACH POCHODZENIA ZWIERZECEGO
ROZPORZADZENIE 178/2002, 852/2004, 853/2004, 1069/2009, 2073/2005

I. USTAWA O PRODUKTACH POCHODZENIA ZWIERZECEGO

P

N

ND

1. | Projekt technologiczny POM (czg$¢ opisowa).
(rozp. Dz.U. 2013.434,§ 4)
2. | Decyzja zatwierdzajaca projekt technologiczny POM.

(ustawa Dz.U. 2006.17.127, art. 19 ust. 2)

II. ROZPORZADZENIE 178/2002

1. | Posiadanie aktualnego wykazu podmiotéw dostarczajacych i
odbierajgcych mleko (imig¢ i nazwisko lub nazwa, adres, numer).
(178/2002, art. 18 ust. 21 3)

2. | Posiadanie odpowiedniej dokumentacji umozliwiajacej sledzenie

przemieszczania mleka (identyfikacja dostawcy/odbiorcy, data
dostawy/odbioru, ilo§¢ dostarczonego/odebranego mleka).

(178/2002, art. 18 ust. 4)

ITII. ROZPORZADZENIA 852/2004, 853/2004, 1069/2009

A. ANALIZA ZAGROZEN I KRYTYCZNE PUNKTY KONTROLI

1.

Opracowana, wdrozona i1 utrzymywana stala procedura lub procedury na
podstawie zasad HACCP.

(852/2004, art. 5 ust. 1)

Okreslono wszelkie zagrozenia, ktorym nalezy zapobiec, wyeliminowaé
lub ograniczy¢ do akceptowalnych poziomow.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. a)

Okreslono krytyczne punkty kontroli (KPK) na etapie operacji, w ktérych
kontrola jest konieczna do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia
lub do ograniczenia go do akceptowalnego poziomu,

albo

wykazano, ze zagrozenia skutecznie sg kontrolowane na dalszych etapach
produkcji lub poprzez spetnienie programdéw wstepnych i wdrozenie
procedur dobrej praktyki higienicznej (GHP).

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. b)

Ustanowiono limity krytyczne w KPK, ktore oddzielajg poziom
akceptowalny od nieakceptowalnego w celu zapobiezenia,
wyeliminowania lub ograniczenia zidentyfikowanych zagrozen,
albo

opracowano programy wstepne 1 procedury GHP skutecznie
zapobiegajace, eliminujace lub ograniczajace zagrozenia.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. c)

Ustanowiono 1 wdrozono skuteczne procedury monitorowania w KPK,
albo
poprawnie wdrozono programy wstepne i procedury GHP.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. d)

Ustanowiono dziatania naprawcze, gdy monitorowanie wykazuje, ze
KPK jest poza kontrola.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. e)
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Ustanowiono procedury weryfikujace.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. f)

8. | Ustanowiono dokumentacj¢ wykazujaca skuteczne stosowanie procedur.
(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. g)
9. | Wykonano przeglad procedur po dokonanych modyfikacjach w procesie

lub dzialaniach.

(852/2004, art. 5 ust. 2)

B. WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN I WYPOSAZENIA

1.

Pomieszczenia utrzymane w czystosci, dobrym stanie i kondycji
technicznej.

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 1)

Wyposazenie, konstrukcja, rozmieszczenie 1 wielko$¢ pomieszczen
zapewniaja:

(852/2004, zat. 11, rozdz. 1, ust. 2, lit. a-d)

- odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje;

- zapobieganie lub minimalizowanie przenikania zanieczyszczen z
powietrza;

- odpowiednig przestrzen robocza do higienicznego przeprowadzania dziatan;

- ochrong przed gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem z materiatami
toksycznymi, strzasaniem czastek brudu do mleka, tworzeniem si¢
kondensacji i plesni na powierzchniach;

- zabezpieczenie przed inwazjg i zwalczanie szkodnikow;

- odpowiednie warunki temperaturowe przechowywania mleka;

- monitorowanie temperatury i w razie potrzeby zapisywanie temperatury.

© XN

Zapewniony jest dostep do toalety niepotaczonej bezposrednio z
pomieszczeniem do przechowywania mleka.

(852/2004, zat. 1l, rozdz. 1, ust. 3)

10.

Zapewnione sg umywalki (odpowiednia liczba,
umiejscowienie/lokalizacja, biezaca zimna i ciepta woda, §rodki do mycia
1 higienicznego suszenia rak).

(852/2004, zat. 1, rozdz. 1, ust. 4)

11.

Wentylacja (sprawna, skuteczna, zapobiegajaca tworzeniu si¢ skroplin,
naturalna lub mechaniczna, o konstrukcji umozliwiajacej tatwy dostep do
cze$ci wymagajacych czyszczenia lub wymiany).

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 5)

12.

Odpowiednie o$wietlenie (naturalne i/lub sztuczne).

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 7)

13.

Urzadzenia kanalizacyjne odpowiednio zaprojektowane o konstrukcji
zabezpieczajacej przed ryzykiem zanieczyszczenia mleka.

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 8)

14.

Zapewnione odpowiednie warunki do zmiany odziezy.

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 9)

15.

Srodki czyszczace i odkazajace odpowiednio oznakowane,
przechowywane poza obszarami, gdzie dokonuje si¢ operacji z mlekiem.

(852/2004, zat. 11, rozdz. I, ust. 10 i rozdz. IX, ust. 8)

16.

Rozktad, wielko$¢ 1 wyposazenie pomieszczen zapewniajg stosowanie
GHP, w tym ochron¢ mleka przed zanieczyszczeniem podczas
wykonywanych operacji.
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(852/2004, zat. 11, rozdz. 11, ust. 1)

17.

Posadzki/podtogi (powierzchnie w dobrym stanie; fatwe do czyszczenia i
dezynfekcji; wykonane z materiatow: nieprzepuszczalnych,
niepochtaniajacych, zmywalnych, nietoksycznych; zaopatrzone w system
odwadniania podlogowego).

(852/2004, zat. 11, rozdz. 11, ust. 1, lit. a)

18.

Sciany (powierzchnie w dobrym stanie; fatwe do czyszczenia i
dezynfekcji; wykonane z materiatow: nieprzepuszczalnych,
niepochtaniajacych, zmywalnych, nietoksycznych; o gtadkiej
powierzchni do niezbgdnej wysokosci).

(852/2004, zat. 11, rozdz. II, ust. 1, lit. b)

19.

Sufity lub wewngtrzna powierzchnia dachu oraz osprzet napowietrzny
(brak mozliwosci: gromadzenia si¢ zanieczyszczen, kondensacji pary
wodnej, wzrostu plesni oraz strzgsania czastek brudu).

(852/2004, zat. 11, rozdz. 11, ust. 1, lit. ¢)

20.

Okna 1 inne otwory (o konstrukcji uniemozliwiajacej gromadzenie si¢
zanieczyszczen; jezeli jest mozliwos$¢ otwierania sg zaopatrzone w ekrany
przeciwko owadom — fatwe do demontazu celem czyszczenia; zamknigte i
unieruchomione w miejscach mogacych spowodowac zanieczyszczenie).

(852/2004, zat. 11, rozdz. II, ust. 1, lit. d)

21.

Drzwi (fatwe do mycia i w miarg potrzeby do dezynfekcji, materiat gladki
1 niepochtaniajacy).

(852/2004, zat. 11, rozdz. 11, ust. 1, lit. €)

22.

Powierzchnie wraz z powierzchniami wyposazenia w miejscach
dokonywania operacji z mlekiem (dobry stan, tatwe do czyszczenia i w
miare¢ potrzeby do dezynfekcji, materiat: gltadki, zmywalny, odporny na
korozj¢, nietoksyczny).

(852/2004, zat. 11, rozdz. 11, ust. 1, lit. f)

23.

Zapewnione urzadzenia do czyszczenia 1 w miar¢ potrzeby dezynfekcji
narzedzi roboczych oraz wyposazenia.

(852/2004, zat. 11, rozdz. II, ust. 2)

C. WYMAGANIA DOTYCZACE SPRZETU

Przedmioty, instalacje i sprz¢t pozostajacy w kontakcie z mlekiem:

(852/2004, zat. 11, rozdz. V, ust. 1, lit. a-d)

1. | - skutecznie czyszczone i w miar¢ potrzeby dezynfekowane, z
odpowiednig czestotliwoscia;

2. | - konstrukcja, materialy, stan utrzymania i kondycja techniczna
minimalizuje ryzyko zanieczyszczenia mleka;

3. | - konstrukcja i sposob zainstalowania umozliwia odpowiednie ich
czyszczenie 1 dezynfekcje, jak rOwniez czyszczenie otaczajacego obszaru.

4. | Sprzet wyposazony w odpowiednie urzadzenia kontrolne.
(852/2004, zat. 11, rozdz. V, ust. 2)

5. | Srodki chemiczne zapobiegajace korozji uzywane zgodnie z dobra

praktyka.

(852/2004, zat. 11, rozdz. V, ust. 3)
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D. WYMAGANIA DOTYCZACE SMIECI I UBOCZNYCH PRODUKTOW
POCHODZENIA ZWIERZECEGO

1.

Smieci usuwane z pomieszczen w sposob zapobiegajacy ich
gromadzeniu. Sktadowane w zamykanych pojemnikach o odpowiedniej
konstrukcji, w dobrym stanie utrzymania, fatwych do czyszczenia i
dezynfekcji.

(852/2004, zat. 11, rozdz. VI, ust. 112)

Smietniki utrzymane w czystosci i zabezpieczone przed dostepem
zwierzat 1 szkodnikow.

(852/2004, zat. I, rozdz. VI, ust. 3)

Mleko, ktore byto przechowywane w niewtasciwych warunkach
temperaturowych (np. w wyniku awarii systemu chtodniczego), lub ktore
miato kontakt z powierzchniami niespetniajgcymi standardow
higienicznych, jest prawidtowo zagospodarowane.

(1069/2009, art. 14)

E. WYMAGANIA DOTYCZACE ZAOPATRZENIA W WODE

1. | Zapewnione odpowiednie zaopatrzenie w wode¢ pitna.
(852/2004, zat. 11, rozdz. VII, ust. 1, lit. a)
2. | Woda niezdatna do picia stosowana wytacznie w celach

przeciwpozarowych doprowadzana osobnymi oznakowanymi
instalacjami.

(852/2004, zat. 11, rozdz. VII, ust. 2)

F. WYMAGANIA DOTYCZACE HIGIENY OSOBISTEJ PRACOWNIKO

W

1. | Zapewniona czysto$¢ 1 higiena osobista pracownikow.
(852/2004, zat. 11, rozdz. VIII, ust. 1)

2. | Stosowane czyste, ochronne okrycie wierzchnie.
(852/2004, zat. 11, rozdz. VIII, ust. 1)

3. | Monitorowanie stanu zdrowia pracownikow.
(852/2004, zat. 11, rozdz. VIII, ust. 2)

4. | Posiadanie przez pracownikoéw orzeczenia do celé6w sanitarno-

epidemiologicznych o braku przeciwskazan zdrowotnych do
wykonywania prac, przy ktérych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia
zakazenia lub choroby zakaZnej na inne osoby.

(852/2004, zat. 11, rozdz. VIII, ust. 2; ustawa Dz.U. 2013.947, art. 7 ust. 2
pkt 1)

G. WYMAGANIA DOTYCZACE ZYWNOSCI

1.

Opracowane 1 wdrozone procedury kontroli surowego mleka przy
przyjeciu do POM w zakresie temperatury, obecnosci zanieczyszczen,
zepsucia (kwasowos¢), pochodzenia.

(852/2004, zat. 11, rozdz. IX, ust. 11 3; 853/2004, zat. 111, sekcja IX,
rozdz. 1, cze$¢ 11 B, ust. 2)

POM posiada urzadzenia do schtadzania i przechowywania mleka
surowego, o wystarczajacej pojemnosci i mocy; temperatura
przechowywanego mleka nie przekracza 8°C w przypadku codziennego
odbioru mleka albo 6°C, jezeli odbiér nie odbywa si¢ codziennie.

(852/2004, zat. 11, rozdz. IX, ust. 5; 853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I,
czes¢ 11 B, ust. 2)

Pomieszczenia zabezpieczone przed dostgpem zwierzat domowych.

(852/2004, zat. 11, rozdz. IX, ust. 4)
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H. OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE SZKOLEN

1.

Pracownicy prawidtowo nadzorowani i szkoleni w zakresie higieny
zywnosci. Osoby odpowiedzialne za pobieranie probek mleka
prawidtowo wykonujg czynnos$ci probobrania, przeszkolone w tym
zakresie.

(852/2004, zat. 11, rozdz. XII, ust. 1)

Osoby odpowiedzialne za opracowanie i stosowanie procedur opartych na
zasadach HACCP odpowiednio przeszkolone.

(852/2004, zat. 11, rozdz. XII, ust. 2)

IV. WYMAGANIA SZCZEGOLNE DOTYCZACE SAMODZIELNYCH
PODMIOTOW SKUPUJACYCH I SPRZEDAJACYCH SUROWE MLEKO
ZAKLADOM PRZETWORCZYM

1.

Opracowane i wdrozone procedury badania surowego mleka w kierunku
OLB i LKS (mleko krowie) z co najmniej minimalng cz¢stotliwoscia
okreslong w przepisach.

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. 1, czes¢ 111, ust. 2 1 3)

Opracowane 1 wdrozone procedury gwarantujace, ze surowe mleko
odbierane z gospodarstw nie zawiera pozostatosci antybiotykow w ilosci
przekraczajacej dopuszczalne limity.

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ 111, ust. 4)

Dokumentacja POM potwierdza, ze odbierane surowe mleko jest zgodne
z wymogami dotyczacymi:

- 0golnej liczby drobnoustrojow (OLB),

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ 111, ust. 2)

- liczby komoérek somatycznych (LKS),

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ 111, ust. 2)

- pozostalo$ci antybiotykow.

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ 111, ust. 4)

Opracowane zostaty 1 wdrozone odpowiednie procedury informowania
wlasciwego PLW w przypadku przekroczenia limitéw dla OLB, LKS
albo pozostato$ci antybiotykow.

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. 1, czgs¢ 111, ust. 5)

Mleko, w ktorym stwierdzono substancje zabronione lub przekroczone
maksymalne poziomy pozostatosci weterynaryjnych produktow
leczniczych jest prawidtowo zagospodarowywane.

(1069/2009, art. 8 lit. c, art. 9 lit. c, art. 121 13)

Pojemniki, kontenery lub pojazdy przeznaczone do gromadzenia i
przewozenia mleka nieprzeznaczonego do spozycia przez ludzi sg
wlasciwie oznakowane.

(142/2011, zat. VIII, rozdz. II)

Wdrozone zostaly procedury umozliwiajace identyfikacje podmiotow, do
ktérych mleko nieprzeznaczone do spozycia przez ludzi zostalo
dostarczone.

(1069/2009, art. 22)

10.

Transport mleka nieprzeznaczonego do spozycia przez ludzi odbywa si¢ za
posrednictwem podmiotu, ktory zglosil te dziatalno$¢ do wlasciwego PLW.

(1069/20009, art. 23)

11.

Przewozeniu produktow, o ktorych mowa w pkt 7, towarzyszy dokument
handlowy.
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| (1069/2009, art. 21)

V. ROZPORZADZENIE 2073/2005

1.

POM posiada i prawidtowo realizuje harmonogram pobierania probek

srodowiskowych (obszary produkcyjne, sprzet) w celu potwierdzenia
skuteczno$ci mycia i dezynfekc;ji.

(2073/2005, art. 5 ust. 2)
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Cze$¢ 3. UWAGI I ZASTRZEZENIA

I. OPIS NIEPRAWIDLOWOSCI WYKAZANYCH W KOLUMNIE "OCENA"
(dotyczy nieprawidlowosci wykazanych w liscie kontrolnej SPIWET - ogélny oraz w
dodatkowych listach kontrolnych dla poszczegélnych sekcji):

II. OMOWIENIE DOKONANYCH W PROTOKOLE KONTROLI POPRAWEK,
SKRESLEN I UZUPELNIEN

ITII. POUCZENIE O PRAWACH I OBOWIAZKACH

Kontrolowany zostat pouczony (TAK / NIE) o:
1) obowigzku zapewnienia kontrolujgcemu pomocy niezb¢dnej do wykonywania
czynnosci kontrolnych,
2) prawie do:
- zgloszenia zastrzezen na pismie do ustalen zawartych w protokole kontroli, przed jego
podpisaniem, w terminie 7 dni od dnia otrzymania protokotu kontroli,
- odmowy podpisania protokotu kontroli, przy ztozeniu w terminie 7 dni od jego
otrzymania wyjasnienia przyczyn odmowy,
3) tym, ze odmowa podpisania protokotu nie stanowi przeszkody do podpisania protokotu
przez kontrolujacego i realizacji ustalen kontroli.
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VI. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEGO
PROTOKOLU:
(dotyczy zastrzezen do stwierdzen zawartych we wszystkich listach kontrolnych)

Miejscowosc, data

Podpis i piecze¢ osoby reprezentujacej Podpis i piecze¢ urzedowego lekarza
zaktad weterynarii

Otrzymuja:

1. kontrolowany - j.w.

2

3.a/a

Potwierdzenie odbioru:

1. kontrolowany

2. PLW

3.a/a

Osoba reprezentujgca zaktad odmowita podpisania protokotu z kontrolinr ..................
P48 01010 Lo 1 [ PRSPPI

Miejscowos¢, data ........cooviniiiiinnnnn.. Podpis osoby reprezentujacej zaktad
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