Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych na lata 2024-2025

T.06. Sporzadzanie potraw i napojéw

Tabela 1. Powigzanie kwalifikacji z zawodami

Symbol Symbol
.| Nazwa kwalifikacji cyfrowy |Nazwa zawodu
kwalifikacji
zawodu
Technik zywienia i ustug
T.06 Sporzgdzanie potraw 343404 gastronomicznych
' i napojow
512001 Kucharz

Opis wyposazenia osrodka egzaminacyjnego

1. Miejsce egzaminowania wyposazone w jednoosobowe stanowiska egzaminacyjne

zapewniajgce samodzielne wykonanie zadania egzaminacyjnego,

spetniajgce

wymagania wynikajgce z przepisdbw bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony

przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska. W sali powinien by¢ zegar, tablica do

zapisania czasu rozpoczecia i zakonczenia egzaminu, apteczka, zapasowy komplet

odziezy roboczej.

Tabela 2. Wyposazenie miejsca egzaminowania

Lp. Wyposazenie dodatkowe i uzupetniajgce Jedn‘ostk Liczba
a miary
- . w zaleznosci od
1. | Stolik i krzesta dla zespotu nadzorujgcego Szt. sktadu zespolu
2. | Stolik i krzesto dla obserwatora Szt. 1
Tablica szkolna/plansza do zapisania czasu rozpoczecia i
3. ) ) : . szt. 1
zakonczenia pracy zdajgcych (kreda lub pisak)
4. | Zegar Szt. 1
5. | Apteczka szt. 1
6. | Kosz na odpadki szt. 1
7. | Dlugopis (zapasowy dla zdajgcych) Szt. wg potrzeb
) : = liczbie
3. Identyfikator dla zdajgcego _ Szt zdajacych na
(oznaczony numerem stanowiska) e
zmianie
Identyfikator dla zespotu nadzorujgcego
9. | (oznaczony wytgcznie napisem: PRZEWODNICZACY szt. dla kazdej osoby
ZESPOLU NADZORUJACEGO lub EGZAMINATOR)
10 Identyfikator dla obserwatora szt 1
" | (oznaczony wytgcznie napisem: OBSERWATOR) '
11 Identyfikator dla osoby przygotowujgcej stanowiska 7t 1

egzaminacyjne (oznaczony wytgcznie napisem: ASYSTENT)
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2. Opis stanowiska egzaminacyjnego:
W sktad stanowiska egzaminacyjnego wchodzi:

— oddzielne stanowisko dla kazdego zdajacego, do odczytania i zapisywania
danych/informaciji, wyposazone w biurko/stolik i krzesto, zapewniajgce samodzielnosc
pracy zdajgcego;

— stanowisko magazynowe - pomieszczenie lub wydzielony fragment pomieszczenia
wyposazone w regaty/potki do magazynowania zywnosci oraz w urzadzenia do
przechowywania zywnosci.

— stanowisko do mycia rgk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej
wody, dozownik do mydta, pojemnik na reczniki papierowe.

— stanowisko do sporzadzania i ekspedycji potraw i napojow wyposazone w: stoty
produkcyjne, trzony kuchenne z piekarnikami, zlewozmywaki z instalacjg zimnej
i cieptej wody (min. 1- komora dla zdajgcego), gniazda sieciowe bezpieczne 230V do
podigczenia sprzetu zmechanizowanego.

Osrodek zapewnia kazdemu zdajagcemu komplet odziezy ochronnej. Zdajacy
przychodzi na egzamin w ubraniu roboczym i obuwiu roboczym.

Tabela 3. Wyposazenie stanowisk egzaminacyjnych

e Urzadzenia, sprzet, narzedzia pomocnicze, Dla Dla 6
; srodki ochrony indywidualnej 1 zdajacego | zdajacych
URZADZENIA, SPRZET
Dla 1 zdajacego - 1 komora,;
1 Zlewozmywak z dostepem do biezacej cieptej i zimnej dla 6 zdajacych -
wody 3 dwukomorowe lub 6
jednokomorowych
2 |Waga 1 szt. 6 szt.
3 | Kuchenka gazowa lub elektryczna z piekarnikiem 1 szt. 6 szt.
4 | Stoét roboczy 1 szt. 6 szt.
5 | Kuchenka mikrofalowa do dyspozyciji 1 szt.
6 | Robot kuchenny z przystawkami do dyspozycji 2 szt.
7 | Maszynka do mielenia 1 szt. 3 szt.
od -18°C do +8°C, min. 3 pofki
, . (maksymalnie 1 pétka na 2
8 | Chtodziarko - zamrazarka .
zdajgcych) oznaczone
numerami zdajgcych
9 |Czajnik elektryczny 1,5- 2| do dyspozycji 2 szt.
10 | Termometr 0-100°C 1 szt. 6 szt.
NARZEDZIA
Komplet garnkéw o réznej wielkosci z dopasowanymi
b pokrywkami (11, 1,51, 2,5 1) L kpl. 6 kpl
2 | Miski metalowe roznej wielkosci (0,5 + 2,0 1) 3 szt. 18 szt.
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3 | Deski kolorowe zgodne z HACCP 1 kpl. 6 kpl.
4 | Stolnica 1 szt. 6 szt.
5 | Watek drewniany lub z tworzywa 1 szt. 6 szt.
6 | N6z kuchenny uniwersalny (,szefa”) 1 szt. 6 szt.
7 | Obieraczka 1 szt. 6 szt.
8 |Jarzyniak 1 szt. 6 szt.
9 | Komplet sztu¢cow: tyzka, widelec, ndz, tyzeczka 2 kpl. 12 kpl.
10 |Kompotierka z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
11 |Pucharek z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
12 | Chochla - tyzka wazowa 1 szt. 6 szt.
13 |kyzka cedzakowa - szumowka 1 szt. 6 szt.
14 | Bulionowka z podstawka 2 kpl. 12 kpl.
15 |Talerze do dania zasadniczego; 3 szt. 18 szt.
16 | Talerze gtebokie 3 szt. 18 szt.
17 | Blacha do wypieku ciast 1 szt. 6 szt.
18 |Pedzel do smarowania ciast 1 szt. 6 szt.
19 | Talerzyki zakgskowe 3 szt. 18 szt.
20 |Talerzyki deserowe 3 szt. 18 szt.
21 iris)taw patelni (3 szt.: ér. 18-20 cm, 22-24 cm, 26-28 1 komplet 6 kompletow
22 |tyzka drewniana lub z tworzywa 1 szt. 6 szt.
23 |topatka drewniana lub z tworzywa 1 szt. 6 szt.
24 | Naczynie miarowe (0,251i 0,5 ) 1 kpl. 6 kpl.
25 | Naczynie do zapiekania 1 szt 6 szt.
26 | Sosjerka z podstawkiem 2 kpl. 12 kpl.
27 | Sito stalowe 1 szt. 6 szt.
28 |Praska do ziemniakow do dyspozyciji 3 szt.
29 | Praska do czosnku do dyspozyciji 3 szt.
30 | Otwieracz do puszek reczny lub elektryczny do dyspozycji 3 szt.
31 Tg_rka jarzynowa plastikowa lub metalowa, na 4 strony, o 1 szt 6 szt.
réznych oczkach
32 | Reczniki papierowe 1 szt. 6 szt.
33 | Rekawice ochronne 1 para 6 par
34 | Rekawiczki jednorazowe 3 pary 18 par
35 | Papier do pieczenia, do dyspozycji 1 rolka
36 |Folia do zywnosci do dyspozycji 1 rolka
OGOLNODOSTEPNE

1 |Kosz na Smieci + worki na smieci 1 kpl. 6 kpl.

2 | Mydto z dozownikiem 1 szt. 6 szt.

3 Zestaw sprzetu i sSrodkéw do utrzymania czystosci: mop do 3 kpl.

z wiadrem, szczotka, zmiotka, dyspozyciji

4 | Plyn do mycia naczyn 0,151 11

5 | Gagbka do zmywania - zmywak 1 szt. 6 szt.

6 Mleczko do czyszczenia 0,11 0,61

7 | Woda mineralna niegazowana 0,5 | 1 szt. 3 szt.
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Zapalniczka (zapafki)

do

8 dyspozycji 3 szt.
szt.

9 |Kalkulator prosty 1 szt. 6 szt.

Zdajacy przychodzi na egzamin w odziezy roboczej. Na ok. 2 tygodnie przed terminem
czesci praktycznej, Osrodek otrzyma wykaz wyposazenia na dang sesje egzaminacyjna,
informacje (wskazania) do przygotowania stanowisk, wraz z przewidywanymi kosztami
materiatow (produktéw, surowcéw), ktére nalezy kupi¢ i przygotowac i ktére beda
zuzywane przez zdajgcych podczas egzaminu.
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